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MIT FREUNDEN GRILLEN, DRAUSSEN SITZEN BIS
IN DIE NACHT. ICH FREU MICH DRAUF!“

Maik Kittel | Founder

Ailes beqann mil ciner ldec..

Seit Uber 20 Jahren vertreiben wir die aus Edelstahl gefer-
tigten, mabilen Edelstahl Grillkamine fir den Aullenbereich.
Sie spenden wohlige Wdrme und lassen sich, mit nur wenigen
Handegriffen, in eine mabile Kochinsel verwandeln. 2021 war
es dann Zeit den Crillkamin-Markt als alleiniger Produzent
mit eigener Herstellung zu erobern und DIMARQ® Crillkamine

in Serie zu bauen und zu verkaufen.

»Gibt es denn auch passende Edelstahl Gartenmdbel zu

unserem Edelstahl Grillkamin?*

So die Fragestellung unserer Kunden. Wir wollten dem na-
trlich gerecht werden und durch unsere eigene Edelstahl-
werkstatt, in Halle an der Saale, lag es nah unser Portfolio
den Winschen anzupassen und alles fur die Terrasse aus
einer Hand anzubieten. Die Idee fiir unsere DIMARQO® Mébel
war gebaren, wir entwickelten eine moderne, gleichzeitig
zeitlose Mdbelserie, die sich durch ihr extravagantes Design
auszeichnet und trotzdem funktional und bequem ist. Sie ist

somit die perfekte Ergdnzung zu unseren Grillkaminen und

ein Garant fir gemiitliche Abende oder Feste mit Freunden
auf lhrer Terrasse. Mit Leidenschaft, Herzblut und Kreativi-
tat haben wir unsere Mobelserie im modernen Bauhausstil
fertigstellen kénnen und uns so vom Grillkaminvertrieb, tber
die Zeit, zum hochwertigen Terrassenausstatter DIMARO®

Design entwickelt.

Vom wdrmenden Aullenkamin tber die mobile Kochinsel,
einer Bank oder einer ganzen Sitzgarnitur in verschiedenen
GréRen, bis hin zur Hochtischgarnitur und Sonnenliege:
Heute bekommen Sie alles fir Ihre Terrasse aus einer Hand,

gefertigt mit Liebe zum Detail!

Unsere DIMARO® Produkte sind in Deutschland herge-
stellte Designobjekte, funktional und witterungsbestan-
dig. Sie stehen fiir Individualitat auf lhrer Terrasse. Hoch-

wertig, langlebig und kompromisslos schon!...
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Dirk Schonfeld | CEO

Die liche 20m Détail.

..SCHON IMMER EIN PFEILER UNSERER ERFOLGSGESCHICHTE

Es geht darum, mehr als gut zu sein. Jeden Tag aufs Neue!
Das ist es, was uns bewegt und antreibt. Handwerk und
Handarbeit haben bei der DIMARO® GmbH Tradition.

Uns sind Werte wie Qualitat, Haltbarkeit und hochwertige
Verarbeitung bei jedem unserer Produkte wichtig. Dies be-
notigt Zeit und gelingt nur mit einem Team, welches jeden
Tag mit Freude, Leidenschaft, Engagement und FleiR} sein

Handwerk verrichtet.

Das ,Wie* ist uns dabei besonders wichtig.

Die Liebe zum Detail spiegelt sich Giberall wieder: Angefangen
bei den Materialien, die wir sorgfaltig aussuchen, tber das De-
sign, welches schlicht, elegant und zeitlos ist, die Funktion,
die sich auf das Wesentliche beschrankt, bis hin zur Qualitat
und Verarbeitung, die wir durch unsere Handarbeit tdglich ge-
wadhrleisten und kontrollieren. Egal was wir machen, wir blei-

ben einfach und besinnen uns auf alte Werte. Individualitat

und das Besondere machen unsere Produkte aus. In der heu-
tigen, schnelllebigen Zeit sind entspannte Momente selten
geworden. Wir schaffen mit Ihnen gemeinsam auf lhrer Ter-
rasse eine Wohlfiihloase der besonderen Art und holen lhr

Wohnzimmer nach draulRen.

Ein Werkstoff ist Edelstahl und der hat viele Vorteile

* hohe Korrosionsbestdndigkeit

* lange Lebensdauer und geringe Folgekosten

« hervarragende hygienische Eigenschaften

* lebensmittelecht

* gut sterilisierbar

« geringer Verschmutzungsgrad aufgrund der hohen Dichte
« nicht allergen (Edelstahlallergien sind unbekannt)

* hohe Festigkeit, Belastbarkeit und Stabilitat

* witterungsbestdndig

« umweltfreundlich

Und es sieht einfach gut und edel aus.
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WARME GENIESSEN!
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,EIN BESONDERES AMBIENTE"

Mit nur wenigen Handgriffen verwandeln Sie lhren Kamin in
eine mobhile Kachinsel. Ob klassisches Grillen, saftige (iber dem
Ofenfeuer gebratene Steaks, herzhaftes Gulasch oder selbst

gemachte Pizza. Alles ist mdglich!
Feuer ist Warme. Feuer ist Licht. Feuer ist faszinierend.

DIMAROQ® Crillkamine verbinden Design mit Funktionalitdt. Ein
wdrmendes Feuer oder eine mobile Koachinsel, ein gemitlicher
Abend zu zweit oder ein Fest mit Freunden, es braucht nicht
viel um gliicklich zu sein! Genielien Sie einfach den Augenblick...
DIMARO® steht fiir handgemachte Produkte aus deutscher
Produktion. Durch die Konstruktion und Fertigung unserer

Produkte aus eigener Hand garantieren wir:

* hochwertige Verarbeitung
* hochste Qualitat

* maximale Haltbarkeit

Ein eingetragenes Markenzeichen sowie unsere Uber
zwanzigjahrige Erfahrung, machen uns zur Nummer 1 bei
mobilen Grillkaminen aus Edelstahl und bestdtigen so-
mit den Begriff Qualitatsmarke. Die vollkommene Synergie
aus elegantem Design und fortschrittlicher Wertarbeit. All
unsere Modelle profitieren von speziellen Kenntnissen in
der Edelstahlverarbeitung. Dabei kommen Verarbeitungs-
verfahren wie Laserzuschnitte, modernste Kanttechniken
und prdzise Schraubverbindungen zum Einsatz. Schraub-
verbindungen haben den Vorteil, dass sie bei hohen Tem-
peraturen nicht wie SchweilRndhte reilten, sondern in ihrer

Verbindung arbeiten kénnen.

Fakten zu unserem neuen DIMARO® Grillkamin

» made in Germany

» warmender Kamin und mabile Kochinsel in Einem

- dreifach beltftetes Haubensystem (optional mit 4-fach
Dammung - Thermokit)

» Flexibilitat durch einhdngbare & schwenkbare Zubehorteile

* herausdrehbare Feststeller

+ Kamin ist komplett aus Edelstahl (optional in Cortenstahl
oder Pulverlackierung in grau oder schwarz)

+ doppelwandiges Rohr

* eingepasste Ascheschublade

» praktisches Holzlagerfach

» austauschbare Bauteile durch prdzise Schraubverbindungen

* Schiebetirsystem aus Edelstahl(optional in Glas)

* 4 Zubehoraufhdngungen in verschiedenen Héhen
im Fenster ermoglichen einen variablen Einsatz der
Zubehorteile beim Kochen.

* 2 Zubehoraufhdngungen im Lagerfach ermoglichen
das Verstauen der nicht genutzten Zubehérteile

« Feuerraum (Boden und Rickwand) mit Vermiculitplatten
ausgekleidet, diese sind hitzebestandig bis zu 1200°

« doppeltes beliiftetes Rohrsystem

« auf vier kugelgelagerten Industrierollen montiert

+360° dreh- und fahrbar

« verstdrkte Reling auch im brennenden Zustand kiihl

» Kamin kann jederzeit bewegt werden

* witterungsbestandig, kann ganzjdhrig im Freien stehen

* massive, geschraubte Zubeho6raufhangungen

Da sich unsere Grillkamine in Form und Ausstattung unter-

scheiden, treffen einige Fakten nur fiir bestimmte Modelle zu.
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IOETHANOL, HOLZKOHLE ODER ELEKTR
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In dem neuen DIMARQ® Crillkamin ist nicht nur unsere Lie-
be zum Material Edelstahl, sondern sind auch zahlreiche
Verbesserungen aufgrund unserer langjahrigen Erfahrung
eingeflossen. Mehr Betriebsarten, ein neues Schiebetiiren-
system und erhéhte Sicherheit sind nur einige Punkte, die
wir lhnen im Detail varstellen. Ganz neu ist auch die Méglich-
keit, lhren DIMARQ® Grillkamin mit eigenem Familiennamen
zu personalisieren. So ist er nicht nur der perfekte Partner
fir unsere hochwertigen DIMARO® Edelstahlmobel, sondern
gleichzeitig Ihr Unikat. Wir sind stolz auf unser neues Flagg-
schiff! Zahlreiche Pluspunkte machen den DIMARQ® Grillka-
min zum echten Allrounder fiir alle denkbaren Einsatzzwe-

cke im Garten und auf der Terrasse.

DIMARO 10

Und das Beste:
Jeder DIMAROQ® Crillkamin lasst sich ganz einfach zur Plancha
umbauen. Auf dieser ldsst sich wunderbar braten und es las-

sen sich gleichzeitig die Vorzige des Grillkamins geniessen.

Wehr /n/gﬂmml’f;am &imﬁm Sve a/wf Seite I

Jetzt noch mehr Betriebsmdoglichkeiten:

Durch die serienmaRige Offnung mit Abdeckung ldsst sich
der DIMARQ® Grillkamin, Thre mobile Koch- und Feuerstelle,
ganz schnell vom Holz- und Holzkohlesystem zum Gas- oder

Elektrogrill umbauen.

Entscheiden Sie selbst, was Sie gerade nutzen mochten!

Neuartiges leichtgdngiges
Schiebetiirensystem:

Die Tiren aus Edelstahl im modernen
Design (optional die Rundglastiiren)
schitzen vor Funkenflug und sind
kinderleicht zu bedienen. Sowohl in
offenem, als auch in geschlossenem
Zustand ist der DIMARQO® CGrillkamin
ein echter Hingucker.

Formschon eingepasster Asche-
kasten:

Ideal fiirs einfache und schnelle Ent-
leeren der Asche nach dem Brennvor-
gang. Ein unauffdlliges und doch so
praktisches Detail.

Genug Platz:

Zwei schraubbare Edelstahltabletts
schaffen Raum zur Ablage von Grill-
gut, Crillbesteck, Anziindern & Co -
praktisch und stabil.

Persdnlicher geht es nicht mehr.

In der vorderen Blende haben unse-
re Kunden ab sofort die Mdglichkeit
lhren DIMARQ® Grillkamin mit einer
personlichen Widmung, Familienna-
me oder Markenlogo per Lasergravur
zu versehen.

Der Aufbau in der Ubersicht

Regenhut mit integriertem Funkenschutz
doppelwandiges Rauchrohr

Hitzeabstrahlblech

Innenkegel

Aussenkegel

neuartiges leichtgangiges Schiebetirensystem
optional Rundglastiiren

4 Zubehdraufnahmen im Feuerraum
Ablagetabletts

optional: Ihr Familienname in Frontalblende gelasert
passformschoner Aschekasten

Cas- & Elektroanschluss moglich

serienmaRig herausdrehbare Feststeller (Bremsen)

Neuartiges dreifaches Haubensystem:
Mit doppelwandigem Rauchrohr (opti-
onal mit Dammung = Thermokit) [&sst
es Verfarbungen im AuRenbereich nur
bei erzwungener Befeuerung zu. Da-
durch sinkt die Verbrennungsgefahr
deutlich und der Betrieb des DIMARQO®
Crillkamins ist noch sicherer.

Alles an einem Platz:

Vier stabilisierte Zubehdraufnahmen
im Feuerraum und zwei weitere, prak-
tische Zubehoéraufnahmen im unteren
Bereich des DIMARQ® Grillkamins die-
nen zum Verstauen des Zubehdrs.

Multitalent:

Ersetzen Sie einfach den herkomm-
lichen Gussrost durch unseren Bio-
ethanoleinsatz oder Gasmodul und
geniessen Sie Feuer in seiner schons-
ten Form.

SerienmaRig herausdrehbare Fest-
steller (Bremsen):

Sie dienen zuverlassig zum Stoppen/
Bremsen des fahrbaren DIMARO®
Crillkamins bei starkem Wind oder auf
abschissigen Terrassen.
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GRILLKAMIN ,,EDELSTAHL“ o 2T

Entdecken Sie den neuen DIMARO® Grillkamin aus Edel-
stahl mit verbesserter Funktionalitdat gegeniber Crill-
kaminen anderer Hersteller! Das Material Edelstahl ist
die richtige Wahl fir Sicherheit und Hygiene. Gerade im
Umegang mit Wdrme und Gegrilltem. Durch die besondere
Korrosionsbestdndigkeit sagen wir nicht selten: ,Ein Grill-
kamin fir ein ganzes Leben!" Jede GroRe (S,M,L) ist mit
kurzer oder langer Haube und mit Edelstahl- oder Glas-
tiiren bestellbar.

Typ: S M L
Durchmesser: 67 cm 77 cm 87cm
Cewicht ca.: 70 kg 80 kg 90 kg
Hohe Kurze Haube: 225cm 225cm 225tm
Hohe Lange Haube: 205cm 205cm 205cm
Material: V2A (Edelstahl) V2A (Edelstah) V2 A (Edelstah)

lhre mobile Kochinsel und warmender Kamin in Einem mit
schwenkbaren Zubehérteilen und rollbar - was will man mehr!

VARIANTEN IN ,,EDELSTAHL"

\
%60- dreh- und fan(o®

VARIANTEN IN ,,CORTENSTAHL"

GRILLKAMIN ,,CORTENSTAHL"

Entdecken Sie fir sich den neuen DIMARO® Grillkamin
aus Cortenstahl! Cortenstahl bildet auf der Oberflache
durch Bewitterung unter der eigentlichen Rostschicht eine
besonders dichte Sperrschicht aus festhaftenden Sulfaten
oder Phosphaten aus, die das Stahlteil vor weiterer Korro-
sion schiitzt. Jede GroRe (S,M,L) ist mit kurzer oder langer
Haube und mit Edelstahl- oder Glastiiren bestellbar. Opti-
onale Ausstattungsmdglichkeiten machen den DIMARQO®
Grillkamin zum Qutdoor-Highlight fir jeden Aullenbe-
reich.

Typ: S M L
Durchmesser: 67 cm 77 cm 87 cm
Cewicht ca.: 75 kg 85 kg 95 kg
Hohe Kurze Haube: 225cm 225cm 225cm
Hohe Lange Haube: 205cm 205cm 205cm
Material: Cortenstahl Cortenstahl Cortenstahl

Fertigungsbedingt bleiben einige Teile, wie zum Beispiel
Griffe, Reling und Laufschiene immer in Edelstahl.

KURZE HAUBE LANGE HAUBE KURZE HAUBE LANGE HAUBE KURZE HAUBE LANGE HAUBE KURZE HAUBE LANGE HAUBE
GLASTUREN EDELSTAHLTUREN GLASTUREN GLASTUREN GLASTUREN EDELSTAHLTUREN GLASTUREN GLASTUREN
GROSSE S GROSSE M GROSSE L GROSSE M GROSSE S GROSSE M GROSSE L GROSSE M
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GRILLKAMIN ,,EDELSTAHL

PULVER-LACK GRAU*

Der Crillkamin ist komplett aus geschliffenem Edelstahl
gefertigt. Lackiert sind die Haube und das Rohr mit ei-
nem hitzebestdndigen Lack und der Korpus ist pulver-
beschichtet. Vorteile der Pulverbeschichtung sind: Um-
weltschonendes Verfahren, hohe Kratzbestdndigkeit,
hervorragende Korrosionsbestdandigkeit und witterungs-
resistent durch spezielles Aushdrtungsverfahren. Jede
GréRe (S,M,L) ist mit kurzer oder langer Haube und mit
Edelstahl- oder Glastiiren bestellbar.

GRILLKAMIN ,,EDELSTAHL
PULVER-LACK SCHWARZ*

Der Grillkamin ist komplett aus geschliffenem Edelstahl
gefertigt. Lackiert sind die Haube und das Rohr mit ei-
nem hitzebestdndigen Lack und der Korpus ist pulver-
beschichtet. Vorteile der Pulverbeschichtung sind: Um-
weltschonendes Verfahren, hohe Kratzbestandigkeit,
hervorragende Korrosionsbestandigkeit und witterungs-
resistent durch spezielles Aushdrtungsverfahren. Jede
GroRe (S,M,L) ist mit kurzer oder langer Haube und mit
Edelstahl- oder Glastiiren bestellbar.

Typ: S M L Typ: S M L
Durchmesser: 67 ctm 77 cm 87tm Durchmesser: 67 cm 77 tm 87cm
Cewicht ca.: 70 kg 80 kg 90 kg Gewicht ca.: 70 kg 80 kg 90 kg
Hohe Kurze Haube: 225cm 225cm 225cm Hohe Kurze Haube: 225cm 225cm 225cm
Hohe Lange Haube: 205cm 205cm 205cm Hohe Lange Haube: 205cm 205cm 205cm
Material: V2A (Edelstahl) V2 A (Edelstahl) V2A (Edelstahi) Material: V2A (Edelstahl) V2A (Edelstah) V2A (Edelstah)

VARIANTEN IN ,,EDELSTAHL HabenSictiner ' | » VARIANTEN IN ,,EDELSTAHL
PULVER-LACK GRAU* oot | ' PULVER-LACK SCHWARZ*

KURZE HAUBE LANGE HAUBE KURZE HAUBE LANGE HAUBE KURZE HAUBE LANGE HAUBE KURZE HAUBE LANGE HAUBE
GLASTUREN EDELSTAHLTUREN GLASTUREN GLASTUREN GLASTUREN EDELSTAHLTUREN GLASTUREN GLASTUREN
GROSSE S GROSSE M GROSSE L GROSSE M GROSSE S GROSSE M GROSSE L GROSSE M
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PLANCHA - GRILLMODUL FUR KENNER -

PLANCHA ERWEITERUNG FUR DIMARO® GRILLKAMIN-BESITZER ODER
DIREKT PLANCHA GRILLKAMIN-KAUFER

EineGrillplatte - oderauch Plancha genannt - gehért mittlerweile fast zur Grundausstattung
vieler Grillstationen. Das macht auch durchaus Sinn, denn eine Plancha bietet sehr viele
neue Moglichkeiten. Verschiedene Temperaturzonen, Platz fir Tépfe und Pfannen, Grillen
von kleinem Grillgut - ein Plancha-Grill vereint auf einer Crillplatte viele Vorteile. Mit
einem Durchmesser van 90 cm haben wir fir alle DIMARQ® Crillkamine eine einheitliche
Grillplattengrofie geschaffen. Die Platte besteht aus bestem Gastronomiestahl, welcher
vor der Erstnutzung eingebrannt werden muss. Das dazugehgrige Befestigungsset ist aus
Edelstahl gefertigt.

FUNKTIONSWEISE MODERNER GRILLKAMINE ALS PLANCHA

- nicht pflegeintensiv
- als Feuerstelle weiter nutzbar

- mit Holz befeuert
- schonendes Crillen
- Temperaturzonen 100° - 320° - Wintergrillen

- Grillgut trocknet nicht aus - Marinaden direkt auf der Platte

Mit unserem praktischem Plancha-Modul lassen sich bestehende DIMARQ® Crillkamine

in wenigen Handgriffen ganz einfach umbauen um in den Genuss eines tollen Plancha- .
Abends zu kommen. Gerne kénnen Sie den Crill auch sofort als PLANCHA erwerben und

die Vorziige des Grillkamins in Kombination geniessen.

mezmﬁmgw Gus. Eleklro und,
Bioclhansl, sind) separalserhidllich
Jetzt noch mehr Betriebsmoglichkeiten: Durch die serienmaRige Offnung mit Abdeckkap-
pe ldsst sich der DIMARO?® Crillkamin, Ihre mobile Koch- und Feuerstelle, ganz schnell vom

Holz- und Holzkohlesystem zum Cas- oder Elektrogrill umbauen. Entscheiden Sie selbst, SerienmaRige Offnung auf
was Sie gerade nutzen méchten! der Riickseite des Kamins

FEUERTONNE V2A ,,PLA500"

EIN ECHTER ALLESKONNER

Die Edelstahl-Feuertonne PLA500 hdlt bei sachgemalRem Umgang gegenliber Standardfeuertonnen- und Schalen aus
Blech oder Stahl nahezu ein Leben lang. Die PLAS00 ist ein echter Alleskénner. Unsere DIMARO® V2A Feuertonne ldsst sich
im Handumdrehen zur Feuertonne mit Plancha Grillfunktion umbauen. Ebenso personalisieren wir jede Feuertonne mit Ihrer
persénlichen Signatur und machen sie zu etwas ganz Besonderem. Ein praktischer und héhenverstellbarer V2A Holzkohle-
karb im Inneren schitzt nicht nur lhren Boden sondern berzeugt im Gegensatz zu herkdmmlichen Feuerschalen mit einem
beispielhaften Flammenbild und ist bei jeder Party nicht nur ein perfekter Warmespender, sondern ein wahrer Hingucker.
Flllgut darf jegliches Kaminholz, Holzbriketts etc. sein.

Typ: PLA500 PLA500 mit Plancha Grillplatte
Durchmesser: 46 cm 90 cm

Gewicht: 25 kg 25 kg ( +25 kg fur das Plancha Modul)
Héhe: 90 cm 10 cm

Material: V2A (Edelstahl) V2A (Edelstahl)

und Stahl (5355MC)

PLA500 Feuertonne
mit Plancha Grillplatte

Feuerholzkorb PLAS00 Feuertonne

Einige wnserer Dimaro Grihamine i der Yhorsichil - S hathen i nhl/
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FUR ALLE DIMARO® MODELLE

REINIGUNGSSET FUR EDELSTAHLOBERFLACHEN
* bestehend aus: Konzentriertem Reiniger, Schwamm, Pump-
flaschenaufsatz und Mikrofasertuch

SCHASCHLIKSPIESSHALTER

DACHDURCHFUHRUNG
* Flachdach und Schrdgdach
Unsere Kochzubehdrteile gibt FLAMMLACHSBRETT moglich
es in verschiedenen Grofien fur * zum Zubereiten von ABDECKPLANE

» malgefertigt mit Reillverschluss
* stabiles, wetterfestes Material
e Schutz vor Staub und Schmutz

unsere Grillkaminmodelle. Die Flammlachs am Feuer
Kochteile kénnen je nach Be-
darf am Kamin in unterschiedli-
chen Hoéhen in die Zubehérauf-

hdngungen eingehdngt werden

und sind dann schwenkbar. Je TOPF (Edelstahl)
nach Kamin hat man im Feu- « fur Suppen, Glihwein usw.
erraum 4 feste Einhangemog- * Fassungsvermogen ca. 8 Liter
lichkeiten und im Lagerfach
nochmals 2.

GASMODUL

e kann direkt in die Brennkammer
reingestellt werden

ROHRVERLANGERUNG

* Fiir alle Modelle (ausser
Deluxe) in Edelstahl,
Cortenstahl sowie lackiert
erhaltlich

HEISSER STEIN (Cordierit)

* fir Pizza, Flammkuchen, Fisch usw.

PLANCHAMODUL

« Jeder DIMARDO Grillkamin
lasst sich ganz einfach zur
Plancha umbauen

HOLZKOHLESCHALE (V2A Edelstahl)

* durch den Abstand zur Bodenplatte verteilt sich die
Zugluft auf die gesamte Grillflache und reduziert den
Zug von unten, damit bei der Nutzung von Holzkoh-
le/Briketts ein gleichmaRiges Glutbett entsteht

* abtropfendes Fett wird aufgefangen

45°- 90° BOGEN

GLASTUR

* guter Schutz bei vollem
Blick auf die Flamme

BIOETHANOLMODUL

* sauberer und rauchfreier Betrieb

* ausschliefllich fir den Gebrauch mit Bioethanol

* 1Tank mit 1000 ml, Brenndauer ca. 3-4 Stunden

» Wichtig: Sicherheitshinweise bei Befeuerung mit
Bioethanol beachten!

EINHANGETABLETT (V2A Edelstahl)
 Ablage fir Speisen, Gewdirze, Grillbesteck

BODENUNTERLAGEBLECH fiir GRILLKAMIN
 Aluminiumriffelblech (30cm im Durchmesser)
« Edelstahlblech glatt (30cm im Durchmesser)

DREHSPIESS MIT ELEKTRISCHEM MOTOR

* z.B. fir FleischspielRe, Grillhahnchen usw.

FETTAUFFANGBLECH (V2A Edelstahl)

 wird im Lagerfach des Kamins eingehangen und
verhindert eine Verschmutzung der Terrasse beim
Rausschwenken des Grillrostes

WOK (Stahl)

» zum Braten oder Kochen tber offenem Feuer
(muR trocken gelagert und vor dem 1. Gebrauch
eingebrannt werden, siehe Seite 21)

D

HERAUSDREHBARE FESTSTELLER GRILLROST (V2A Edelstahl)

(Bremsen) * zum Grillen von Fleisch, Gemiise usw.

DIMARO 18 19 DIMARO



libps und fricks

WAS EUCH SCHON IMMER
INTERESSIERT HAT

DER GRILLKAMIN WIRD GELIEFERT...
WAS MUSS ICH TUN?

Der Kamin wird auf einer Palette geliefert und ist auf dieser
mit einem Holzriegel gesichert. Dieser wird mit einem 13er
Schldssel entfernt. Nun kann der Kamin von der Palette geho-
ben und gerollt werden. Er ist bereits komplett vormontiert,
lediglich das Rauchrohr und die dazugehdrige Regenhaube,
welche sich bei der Lieferung im Inneren des Kamins befin-
den, missen aufgesetzt werden. Richten Sie nun die Haube
aus, indem Sie die Aussparung mittig (ber den Feuerraum
drehen. Nun missen Sie nur noch alle Schuztfolien und de-
ren Riickstande vorsichtig und VOLLSTANDIG entfernen, da
sich diese sonst beim Benutzen des Crillkamins einbrennen
kénnen. Empfohlen wird hier bei kalten AuRentemperatu-
ren dass leichte Erwdrmen der Folie durch direkte Sonnen-
einstrahlung oder die Zuhilfenahme eines handelsiblichen
Fohns. Folienriickstande kénnen mit geeignetem Klebstof-
fentferner oder einem Radiergummi beseitigt werden.
So das war's schon und das Vergnigen kann losgehen.
Sollte das Schiebetiirsystem (welches bei Auslieferung be-
reits eingestellt ist) einmal schwergéngig sein, besteht die
Moglichkeit, die Tiren wie folgt einzustellen: Jede Tir ist
mit 4 Messingrollen ausgestattet, diese sind jeweils mit 2
Schrauben an der Tir befestigt. Zum perfekten Einstellen
lhrer Tir I6sen Sie die oberen Schrauben leicht und sorgen
dafr, dass wieder ein kleiner Abstand von Rolle zu Laufschie-
ne entsteht (dabei ist unbedingt darauf zu achten, dass die
oberen Rollen weiter von der Laufschiene gefiihrt werden
und die Tir nicht herausféllt). Danach einfach die Schrau-
ben wieder fest ziehen und die Tiir einige Male auf der Lauf-
schiene gleiten lassen, um die Leichtgangigkeit zu prifen.

Bitte lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme lhres Grill-
kamins unsere beigefiigten Bedienungshinweise sorg-
faltig durch.
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WOK EINBRENNEN?
WIE WAR DAS?...

UnserWok ist aus Stahl und nicht aus Edelstahl gefertigt, des-
halb muss der Wok als einziges Teil trocken gelagert werden
und darf nicht im Grillkamin verbleiben, da er rosten wirde.
Stahl ist ein wesentlich besserer Wdrmeleiter als Edelstahl,
darum verteilt sich die Hitze besser und ein besseres Brater-
gebnis wird erzielt. Nur die Griffe werden aus Edelstahl gefer-
tigt, damit sie schneller abkihlen. Profikdche sagen: ...ist die
Pfanne erst einmal eingebrannt, lduft das Bratgut... d.h. es
klebt Ihnen nichts mehr an der Oberflache an. Um so dunkler
die Oberflache wird, um so besser.

Und so brennen Sie lhren Wok ein:.

1. Den Wok vor der ersten Inbetriebnahme mit etwas Was-
ser saubern und trocken wischen.

2. Kochfldche des Wok mit etwas Speisedl gleichmadllig aus-
reiben. Am besten macht sich dies mit Kiichenkrepp.

3. Schneiden Sie ca. 0,5 cm dicke Scheiben aus rohen Kar-
toffeln und legen den ganzen Wok damit aus. Die Starke
der Kartoffel wird sich mit dem Ol spater in den Stahl ein-
brennen und sorgt so fiir eine gute Oberfldche.

4. Schwenken Sie nun den Wok direkt in die Flamme des Feu-

ers. Einige Minuten stark erhitzen lassen, so dass das sich
einbrennende Speisedl die Oberfldche langsam schwadrzt
Etwas Qualmbildung des Ols ist nicht schlimm. Auch die
Kartoffeln kénnen anfangen langsam schwarz zu werden.

5. Die hintere Halfte des Wok ist nun bereits eingebrannt.
Nun hdngen Sie den Wok auf die andere Seite des Crill-
kamins und wiederholen den Vorgang. Bitte nutzen Sie
Crillhandschuhe oder Topflappen, da die Griffe am Wok
sehr heifl} werden.

6. Nun sdubern Sie den Wok mit einem Holzschaber und an-
schlieRend mit Kiichenkrepp und wiederholen den gesam-
ten Vorgang Punkt 2. bis 50. noch einmal, nur dass Sie die
Kartoffeln weg lassen. (also nur mit Speisedl einbrennen).

7. Nach einem erneuten Saubern ist Ihr Wok nun einsatzbereit.

Bereiten Sie nun zu, was immer Sie wollen. Arbeiten Sie im-
mer mit ein wenig Speisedl. Am besten Sie verteilen es gut
mit einem Kiichenkrepp, ohne Olpfiitzen stehen zu lassen. Ob
Pilzpfanne, Geschnetzeltes, Scampi mit Knoblauch, Meeres-
friichte oder Gemiise - alles ist jetzt moglich. Lassen Sie lhrer
Fantasie freien Lauf...
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DER ULTIMATIVE PFLEGE- UND
REINIGUNGSCGUIDE

EDELSTAHL - PFLEGEHINWEISE

Allgemeine Pflege: Ein Abspilen mit klarem, am besten
lauwarmen Wasser in regelmdligen Abstdnden, sowie
das Abwischen mit einem weichen Tuch sind unerldsslich.
Grundsatzlich aber gilt: Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel. Je milder das Reinigungsmittel, desto
besser. Das Reinigungsmittel muss frei von Salzsdure
und chlorhaltigen Mitteln sein! Klebrige Rickstdnde
von Lebensmitteln lassen sich am besten mit wassrigen
Reinigern I6sen, Fette und QOle lassen sich mit einem
Haushaltsspilmittel und einem weichen Lappen gut
entfernen. Es ist stets darauf zu achten, dass eine
Pflege bzw. Reinigung nur im kalten Zustand des
Kamins vorgenommen werden darf! Alle Riickstande von
Reinigungsmitteln missen vor dem ndchsten Gebrauch
sorgfdltig entfernt werden, da sie sich sonst einbrennen.

MECHANISCHE REINIGUNG

Edelstahloberflachen lassen sich problemlos nass abwa-
schen, abbiirsten oder feucht abwischen. Achten Sie je-
doch bitte auf die richtige Wahl des mechanischen Rei-
nigungsmittels. Empfehlenswert sind Mikrofasertiicher.
Lassen Sie das Edelstahl-Pflegemittel, z.B. Pflegespray,
kurz einwirken und wischen Sie dann die Oberflache mit
dem Tuch in Schliffrichtung ab.

FINGERSPUREN, GRIFFSPUREN AUF
EDELSTAHLOBERFLACHEN

Alle Edelstahlflachen, die oft angefasst werden, sollten
regelmallig gereinigt, desinfiziert und anschlieRend mit
einer Edelstahlpflege versehen werden. Verwenden Sie in-
dealerweise warmes Wasser.

Prifen Sie zur Sicherheit Ihr bevorzugtes Reinigungsmittel
vor der ersten Anwendung, an einer nicht sichtbaren Stelle
(z.B. Innenseite). Grundsatzlich gilt fiir alle Edelstahlpro-
dukte: Verstaubte Teile werden nass gereinigt - niemals
trocken abreiben.
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KANN DER KAMIN DRAUSSEN STEHEN?

GrundlegendkénnenunsereGrillkamineganzjahrigimFreien
stehen bleiben. Um Witterungseinflisse zu minimieren,
empfehlen wir den Grillkamin bei Nichtverwendung mit
der, als Zubehor (Seite 18/19) erhéltlichen, Abdeckhaube zu
schitzen.

WIE GELINGT DAS RICHTIGE FEUER?

Um ein gut brennendes Feuer zu machen, chne grolle
Rauchentwicklung und Funkenflug, nimmt man am
besten trockenes, mindestens 2 Jahre gelagertes Buchen-

oder Birkenholz. Nadelhdlzer enthalten sehr viel Harz,
welches beim Verbrennen spritzen und qualmen kann.
Zuallererst kleine Holzscheite hacken (ca. 3-5 cm dick und
30-40 cm lang) und sie im hinteren Teil des Kamines, wie
auf Bild 1 und 2, als Raute tbereinander stapeln. Damit
hat das Holz genligend Luft zum Anbrennen. Nun 1 bis 2
Crillkohleanzinder unter die Raute legen und anzinden
(Bild 2). Wenn das Feuer gut brennt , etwas dickere Hélzer
hochkant an die Raute anstellen. (Bild 3 und 4) Nun muss
man das Feuer nur noch durch immer wieder Anlegen von
Holzstiicken am Brennen halten. FEUER FREI!
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Flaplchen D

Zubereitung:

Den Feta in zwei Scheiben schneiden und diese halbie-
ren. Die Cherrytomaten halbieren und die Lauchzwiebeln
in feine Ringe schneiden. Zwei Stiick Alufolie mit Oliven-
ol bestreichen und darauf jeweils zwei Scheiben Fetakase
geben. Die Cherrytomaten und Lauchzwiebeln gleichmadlig
darauf verteilen, mit Salz und Pfeffer wiirzen und Basili-
kum belegen. Zum Schluss noch einen Schuss Olivendl da-
riber geben. Die Alufolie zu kleinen Packchen formen und
diese fir 10-15 Minuten auf dem Crill erwdrmen, bis der Fe-
takdse schén weich wird.

Zubereitung:

Lachsfilet in Wiirfel und die Lauchzwiebeln in grofRe Sti-
cke schneiden. Die roten Zwiebeln Vierteln. Holzspielle in
einer Schissel mit Wasser fiir mind. eine Stunde einwei-
chen. Aus dem Olivendl, Zitronendl, den Krdutern sowie

Pfeffer und Salz eine Marinade anrithren und die Lachs-
wirfel darin fiir ca. 1Stunde marinieren. Auf die Holzspielle
abwechselnd Lachswiirfel, Lauchzwiebeln und rote Zwie-
beln aufspielRen. Die SpielRe anschlieRend auf den Grillrost
(mittlere Glut) legen und von jeder Seite ca. 3-4 Minuten

grillen.

WENNS NICHT UM DIE WURST GEHT...

Im Freien (ber offenem Feuer kochen ist etwas ganz Besonderes, jedoch bendtigt es etwas Erfahrung. Garzeiten kénnen
je nach Intensitdat des Feuers oder der Glut abweichen. Haben Sie sich mit hrem Grillkamin erst einmal vertraut gemacht,
kénnen Sie viele verschiedene Gerichte darin zubereiten.

Forelle vom Gril

Zubereitung:

Rumpsteaks und Co Temperatur am hdéchsten) scharf von allen Seiten anbraten.
Durch unser Schwenksystem, mit dem man unsere Kochteile  Bei diesem Vorgang ist der Wok komplett in den Grillkamin
zum und vom Feuer wegbewegen kann, sind saftige Steaks eingeschwenkt. Nach dem Anbraten den Wok ein Stiick aus
kein Problem mehr. Fleisch kann auf dem Crillrost oder dem  dem Grillkamin ziehen. Damit entfernen wir uns etwas vom
HeilRen Stein tiber Holzkohle oder Holzkohlebriketts gegart  direkten Feuer und reduzieren somit die Temperatur und ar-
werden. Wir bereiten es am liebsten tiber dem Holzfeuer im  beiten nur noch mit Ober- und Unterhitze wie im Backofen.
Wok zu. Das Fleisch kann in Ruhe ziehen und trocknet nicht aus. Fir

mehr Temperatur schwenkt man den Wok wieder in den Ka-
Zubereitung: Den Wok mit Speisedl gleichmaflig ausrei- min hinein. Nun kommt es darauf an, wie Sie Ihr Fleisch mg-
ben und ber dem Holzfeuer heil} werden lassen. Das ge- gen: rare, medium oder durch. Thr Geschmack entscheidet
wiinschte Stiick Fleisch im hinteren Teil des Woks (daist die  und Ubung macht den Meister!
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Die Forelle ausnehmen und saubern und mit Salz und Pfef-
ferinnen und auRen wiirzen und die Krduter sowie 3 Zitro-
nenscheiben im Bauchraum und auf der Forelle verteilen.
3 Stick Alufolie Gibereinander legen und mit Olivendl be-
traufeln. Die Forelle auf die Alufolie legen und nochmals
mit etwas Olivend! bestreichen. Zum Schluss die Forelle in
der Alufolie als Packchen dicht verschlieRen. Nun auf den
Grillrost legen (mittlere Glut) und ca. 20 min. grillen, dabei
ofter umdrehen.
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Weidere Kezepii

.....

NICHT NUR KLASSISCHES GRILLGUT LASST
SICH IN EINEM GRILLKAMIN ZUBEREITEN.

Flr Pizzabacker ist unser HeiRer Stein die ndchste Stufe.
Dieser Pizzastein ist aus Cordierit gefertigt und sorgt fiir ein
ausgezeichnetes Backergebnis im Crillkamin. Mit frischen
Tomaten vom Markt und dem perfekten Teigrezept machen
Sie mit dem Heiflten Stein selbst Ihrer Lieblingspizzeria Kon-
kurrenz. Auch Flammkuchen gelingt mihelos.

Waussten Sie schon? Crillen mit Grillkamin-Zubehtr kann
auch gesund sein! In unserem Stahlwok bereiten Sie ganz
einfach Gemusepfannen oder asiatische Gerichte zu. Bra-
ten Sie frisches Gemiise und kostliches Bio-Fleisch tiber der
Feuerstelle und verfeinern Sie das Ganze mit den passenden
Cewdrzen. Lecker!

Gulasch, Suppen und sogar Glihwein werden in unserem
Topf-Bauteil aus Edelstahl zum Kinderspiel. Das Fassungs-
vermodgen betrdgt stolze 8 Liter. Sie missen also keine
Angst haben, dass grofiere Gruppen zu lange auf die Lecker-
bissen aus dem Terrassenkamin warten missen.
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MIT UNSEREM KAMIN-GRILL-ZUBEHOR VERBESSERN
SIE IHR GRILLERLEBNIS

Unsere grofte Auswahl an Zubehér sorgt nicht nur fir Ab-
wechslung auf dem Speiseplan! Mit unseren smarten Er-
ganzungen sorgen Sie flr eine optimale Grillerfahrung. So
schitzt etwa unsere hochwertige Funkenschutztiir aus
Edelstahl vor Funkenflug und erhéht die Sicherheit des Grill-
kamins noch einmal zusatzlich.

Crillen Sie gerne fettreiches Crillgut, ist unserer Fettauf-
fangblech aus Edelstahl das ideale Grillkamin-Zubehor fir
lhren Gartenkamin. Dieses wird ohne Mihe ins Lagerfach
des Kamins eingehdngt und verhindert ein Verschmutzen
der Bodens beim Rausschwenken des Crillrosts. Servieren
Sie haufig Grillgut mit hohen Fettgehalt - etwa Schweins-
haxe oder Speck - raten wir lhnen, ein Fettauffangblech zu
bestellen. So vermeiden Sie unschone Fettflecken auf Ihrer
Terrasse.

Zubereitung:
Kardamomkapseln andricken und mit Gewdirznelken,
Zimt und Zucker in einen Topf geben. Schale der Orange
abreiben und in den Topf geben. Orange auspressen und
den Saft zu den restlichen Zutaten in den Topf gielRen. Alle
Zutaten mit Rotwein tbergieften und langsam erwdrmen.
Bildet der Wein einen leichten Schaum an der Oberflache,
ist die Temperatur ideal. Glihwein ca.1Stunde bei geringer
Hitzezufuhr ziehen lassen. Den Schuss Amaretto oder Rum
nicht vergessen.

Zubereitung:
Das Lachsfilet abspilen und trocken tupfen und dann auf
die Hautseite legen und mit groben Meersalz und den
zerstolRenen Wacholderbeeren bestreuen. Das Ganze mit
Frischhaltefolie abdecken und 2 Stunden im Kihlschrank
ziehen lassen. Das Flammbrett ca. 30 min wadssern und
danach ordentlich mit Walnussél bestreichen. Die Folie
entfernen, mit einem Kiichenpinsel das Salz und die Wa-
cholderbeeren entfernen. Jetzt den Fisch mit der Hautseite
nach unten auf das Flammbrett legen und mit dem Halte-

gitter fixieren. Das Flammbrett am Grillkamin montieren.
Das Feuer regelmdRig kontrollieren. Nach ca. 1,5-2h ist der
Fisch gar (abhangig von Feuer, Filetdicke und Wind)

Zubereitung:

Zwiebelnin1,5 cm Scheiben schneiden, Paprika vierteln und das
Fleisch in Stiicke schneiden. Dann alles auf den Fleischspiel?
aufstecken. Paprika- und Zwiebelreste sowie Essiggurken klein
schneiden, mit dem Einlegedl des Fleisches vermengen. Den
Wokeinsatz platzieren und das Gemise anbraten, mit Briihe
abléschen und Paprikapulver hinzufiigen. Nach etwas kécheln
(ca. 10 min) den SpieR auflegen und drehen lassen. Immer wie-
der etwas Flissigkeit nachgiefien. In der letzten halben Stunde
etwas Gurkenwasser hinzuftigen, und den Spiel? mit der SolRe
im Wok bergieften. Nach ca. 1,5 h den Spiel? zerlegen, und die
Teile noch kurz mit der SofRe im Wok ziehen lassen.
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PLANT-MY-TREE®

Jedes Jahr wird weltweit eine Flache von etwa 300.000
Quadratkilometer Wald abgeholzt oder durch Brandrodung
vernichtet - eine unvorstellbare Zahl. Insbesondere in tropi-
schen Landern, wie Brasilien, der Demokratischen Republik
Kongo oder Indonesien, verschwinden Walder zusehends.
Doch auch in Deutschland wird die Abholzung immer prob-
lematischer: Jahrlich werden etwa 76 Millionen Kubikmeter
Holz geschlagen, was einer Flache von ungefahr10.644 Fuli-
ballfeldern entspricht.

Das Klimaschutzunternehmen PLANT-MY-TREE® tritt dem
entgegen und bietet zu diesem Zweck verschiedene Modelle
fir Partnerschaften mit Unternehmen an, denen Umwelt,
Klima und Nachhaltigkeit ebenso am Herzen liegen. DIMA-
RO gehort selbstverstdndlich dazu, sodass wir uns freuen,
lhnen als unseren Kunden die zuktinftige Partnerschaft mit
PLANT-MY-TREE® vorzustellen!

Fiir jedes verkaufte DIMARO® Produkt, ob nun DIMARO®

IHR BAUM BEIM KAUF EINES DIMARQO®-PRODUKTES

Grillkamin oder DIMARO® Outdoormdébel, pflanzt PLANT-
MY-TREE® einen Baum in lhrem Namen - belegt durch lhre
persdnliche Baum-Urkunde mit Datum und Koordinaten der
Pflanzung. So tun Sie sich beim Kauf unserer Grillkamine
und Gartenmdbel aus Edelstahl nicht nur selbst etwas Gu-
tes, sondern leisten mit unserer Baumspende gleichzeitig
einen wertvollen Beitrag zum Klimaschutz.

DAS IST PLANT-MY-TREE®

- Die Baume werden hauptsdchlich in Deutschland gepflanzt.
Somit ist die Pflanzung regional, nachvollziehbar und es
entstehen begehbare Walder.

» Abldufe und ihre Dokumentation sind nach

DIN IS0 9001:2015 vom TUV Rheinland zertifiziert.

* Nachhaltiger und langfristiger Klimaschutz umfasst
Aufforstung, Waldumbau, -schutz und -verjiingung.

* Das Projekt schafft Arbeitsplatze in Deutschland.

- Die bepflanzten Flachen werden von der gemeinnitzigen
PLANT-MY-TREE®. Die Stiftung gepflegt und geschitzt.

Sauerstoffproduzenten:

Schon ein kleinerer Baum mit einer Grofie von nur 20 Metern
produziert taglich rund 10.000 Liter Sauerstoff. Das geniigt
fur finf bis zehn Menschen.

Kohlenstofflager:

Durch den Prozess der Photosynthese, bei dem Pflanzen
Kohlendioxid (CO2) aus der Umgebungsluft aufnehmen, ein-
lagern und Sauerstoff wieder abgeben, sind Bdume eines
der natdrlichen Kohlenstofflager der Welt und verlangsa-
men den Klimawandel.

Staubfilter:

Durch seine Blatter oder Nadeln filtert jeder Baum bis zu 100
Kilogramm Staub jahrlich aus der Luft. Bei Regen flieRt der
gesammelte Staub den Baumstamm hinab, gelangt in den
Boden und wird so dauerhaft aus der Luft entfernt.

Lebensraum:

In Deutschland leben Schatzungen nach etwa 67.000 ver-
schiedene Tierarten, deren Uberleben von Baumen und Wal-
dern abhangig ist. Sie bieten Nistpldtze, Nahrung, Lebens-
raum und Schutz.

Einige Vorteile, die Baume mit sich bringen, sind sicherlich
bekannt, doch kénnen Sie weit mehr.

Nahrungsquelle:

Baume sind eine reichhaltige Nahrungsquelle fiir Mensch
und Tier. Knospen, Bliten, Friichte, Niisse oder Samen sor-
gen dafiir, dass alle gut tiber den Winter kammen.

Schattenspender:

Die wahrgenommene Temperatur an heillen Sommertagen
liegt im Baumschatten rund 10 bis 15 Grad Celsius niedriger.
Diesen Vorteil kénnen auch Hausbauer nutzen, denn auf
dem Grundstiick giinstig stehende Baume kénnen den Ener-
gieverbrauch des Hauses um bis zu 25 Prozent reduzieren.

Wohlfiihlort:
Im Wald spazieren zu gehen, ist nur in unserer subjektiven
Wahrnehmung eine Wohltat. Tatsdchlich setzen Pflanzen -
also auch Bdume - Substanzen frei, um sich gegen Krank-
heitserreger zu schitzen. Davon profitiert auch unser Im-
munsystem.
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UBERZEUGEN SIE SICH SELBST!

Fir unsere Gartenmdbel aus Edelstahl verwenden wir aus-
schlielRlich Edelstahl, welcher dem in Deutschland bekann-
ten V2A-Standard entspricht. Als Werkstoff ist Edelstahl
dulerst langlebig und ganzjahrig witterungsbestandig, so-
dass Sie lange Freude an DIMARO® Edelstahimébeln fur den
Outdoor-Bereich haben werden.

Auch das von uns verwendete Eschenholz ist nicht zuletzt
durch die aufwendige Thermobehandlung fiir AuRenberei-
che hervorragend geeignet. Holz ist zudem ein natdrlicher
Rohstoff, dessen Besonderheit in der Einzigartigkeit jedes
einzelnen Baumes und der entstehenden Schnittfldchen
liegt. Nur europdische Holzer, welche das FSC-Siegel tragen
und aus einer nachhaltigen Bewirtschaftung stammen, wer-
den bei uns verarbeitet.

Die Sitz- und Rickenpolster unserer Gartenmdobel aus Edel-
stahl werden aus hochwertigem Leder in hervorragender
Qualitat und robustem Bootsschaumstoff fir angenehmen
Sitzkomfort gefertigt. Sie sind die ideale Erganzung fir
sowohl Gartenstuhl als auch Gartenbank im einzigartigen
DIMARO®Design und machen lhre Terrasse zum bequemen

Alexander Kittel | COO

| (Vsbelsticke mit extlusiver Qptik

Wohnzimmer mit Lounge-Charakter. Tische, Stihle, Banke
und Liegen in klarer Metall-Holz-Optik: Die Gartenmobel
unserer DIMARQ® Kollektion fiigen sich in jeden modern
gestalteten AuRenbereich ein und unterstreichen den An-
spruch an exklusive Ausstattung auch auRRerhalb der Rau-
me. Gerade fir Besitzer von Crillkaminen sind sie durch das
perfekt abgestimmte Design die erste Wahl fiir Luxus-Gar-
tenmabel.

Sie haben eine Idee fiir Ihr ganz personliches Mobelstiick?
Kein Problem fiir die DIMARO® Designmanufaktur: Schrei-
ben Sie uns eine E-Mail oder rufen Sie uns an und setzen Sie
lhre Vision mit uns in die Tat um!

Weil uns Nachhaltigkeit und Qualitat besonders wichtig sind,
fertigen wir unsere bestandigen Gartenmdobel ausschlieRlich
in Deutschland. Unsere Leidenschaft fir modernes Design,
hochwertige Materialien, Freude an bester Verarbeitung in
Handarbeit und der Blick fiirs Detail sind nur einige Charak-
teristika der eigens fir die Fertigung der DIMARO® Mgbel-
serie gegrindeten Manufaktur am Standort Halle an der
Saale.
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TISCH ,,ABACUS*“

Der Tisch ,Abacus” besticht durch sein ele-
gantes Design. Seine beidseitige DIMARO®-
typische, Reling bietet als Designelement
mit Funktion eine bequeme Armauflage und
schafft somit Platz auf dem Tisch. Seine Tisch-
beine sind hthenverstellbar bis 5 cm. Der Tisch
»Abacus” ist auch als XL-Variante mit einer
Tiefe von ca. 940 mm erhdltlich.

Breite: 780 mm 1500 mm 1800 mm 2000 mm 2600 mm
Hohe: 780 mm 780 mm 780 mm 780 mm il 780 mm
Tiefe: 780 mm 780 mm 780 mm 780 mm 780 mm
Tiefe mit Reling: 900 mm 300 mm 300 mm 300 mm § 300 mm
Cewicht ca.: 42 kg 58 kg 67 kg 71ke 85 kg
Material: Edelstahl V2A

und Thermo-Esche

BANK ,,SEDERE"

Die Bank ,Sedere" ist unsere Sitzbank mit nied-
riger Lehne und 6ffnet somit die Sicht in den
Garten. Sie ist in verschiedenen Breiten erhalt-
lich, welche immer 20 cm kiirzer sind als die un-
serer Tische. Somit bietet sich die Méglichkeit
die Bank, bei Bedarf, einfach unter dem Tisch zu

verstauen.

Breite: 1300 mm 1600 mm 1800 mm 2400 mm
Sitzhohe (Cesamthohe): 455 (525) mm 455 (525) mm  455(525) mm 455 (525) mm
Tiefe: 4950 mm 4950 mm 4950 mm 4950 mm
Cewicht ca.: 30 kg 36 kg 38 kg 47 kg
Material: Edelstahl V2A

und Thermo-Esche

BANK ,,APPLICARE*

Die Bank ,Applicare” ist unsere Sitzbank mit
komfortabler Riickenlehne. Sie ist in verschie-

HOCKER ,,APPLICARE"

S

HOCKER ,,SEDERE“

—— Er wird aus 80x80er Profil gefertigt, die ,light” Version
R S | hingegen in 60x60er Profil.

Er wird aus
80x80er Profil ge-
fertigt, die ,light"
Version hingegen
in 60x60er Profil.
Optional sind

denen Breiten erhdltlich, welche immer 20 cm T

kirzer sind als die unserer Tische. Somit bietet
sich die Moglichkeit die Bank, bei Bedarf, ein-
fach unter dem Tisch zu verstauen. Optional

sind Rindslederpolster erhdltlich. (siehe Zube- Rindslederpolster

hor Seite 42/43) erhaltlich.
Breite: 1300 mm 1600 mm 1800 mm 2400 mm . Applicare Applicare light . Sedere Sedere light
Sitzhohe (G thohe): 455 (860) 455 (860) 455 (860) 455 (860) Breite: 580 mm 435 mm Breite: 580 mm 435 mm
t2None (Lesamnone): mm mm mm mm Sitzhohe (Gesamthohe): 455 (860) mm 455 (855) mm Sitzhohe (Gesamthohe): 455 (525) mm 455 (535) mm
Tiefe: 530 mm 530 mm 530 mm 530 mm , .
Gewicht ca.: 36| 40| 46 | 7 Tiefe: 530 mm 520 mm Tiefe: 490 mm 490 mm
Mev;ng |lca" Ed <Igt hIV2A <g € S Gewicht ca.: 23 kg 17 kg Gewicht ca.: 19 kg 14 kg
ateratk el>td Material: Edelstahl V2A und Thermo-Esche Material: Edelstahl V2A und Thermo-Esche

und Thermo-Esche
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STUHL ,,SELLA"

Der Stuhl , Sella“ mit seiner bequemen Arm-
auflage besticht durch schlankes, elegantes
Design, welches Schonheit und Sitzkomfort

vereint. In Schwarz oder Braun erhdltlich,
sind unsere optionalen Polster mit Bezug
aus feinstem Leder vom Rind die ideale Er-

ganzung zu SELLA. (Zubehor Seite 42/43)

Breite:

Sitzhohe (Gesamthohe):
Tiefe:

Gewicht ca.:

Material:

595 mm

478 (885) mm
580 mm

17 kg

Edelstahl V2A

und Thermo-Esche

STUHL ,,SELLA LIGHT*

Der rostfreie Stuhl aus Edelstahl ist mit
seinen hervorragendem Sitzkomfort per-
fekt fur lange Crillabende geeignet und
halt auch wildem Kinderspielen stand. Der
Stuhl ,Sella light” hat ein schmaleres Pro-
fil als Sella (2 cm anstatt 4 cm) Optional
sind Rindslederpolster erhaltlich. (Zubehar

Seite 42/43)

Breite:

Sitzhohe (Gesamthihe):
Tiefe:

Gewicht ca.:

Material:

555 mm

478 (885) mm
580 mm

14 kg

Edelstahl V2A und
Thermo-Esche

STUHL ,,SELLA EVO*

Der Stuhl ,Sella evo” hat die selben posti-
ven Eigenschaften wie der Stuhl Sella, nur
ohne Armauflagen. Ein Stuhl aus Edelstahl
kommt nie aus der Mode, das ist Fakt. Op-
tional sind Rindslederpolster dazu erhaltlich.

(Zubehor Seite 42/43)

Breite:

Sitzhohe (Cesamthohe):
Tiefe:

Gewicht ca.:

Material:

DIMARO 34

595 mm

478 (885) mm
580 mm

17 kg
Edelstahl V2A
Thermo-Esche
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BANK ,,MAIKENSIS*

Die Bank ,Maikensis®, ist unsere
liebevoll genannte Sonnenunter-
gangsbank. Durch ihren mittig
angebrachten kleinen Ablagetisch
vereint sie Design und Funktiona-
litat. Unser dazu passender Hocker
,Sellaro” (Seite 38) bietet Ihnen die
Mbglichkeit die Fufle auch einmal
hoch zu legen. Optional sind Rinds-
lederpolster erhaltlich. (Zubehor
Seite 42/43)

Breite: 1550 mm
Sitzhohe (Gesamthohe): 478 (885) mm
Tiefe: 570 mm
Cewicht ca.: 34 kg
Material: Edelstahl V2A

und Thermo-Esche
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BANK ,,CONTINENTER EVO“

Die Bank ,Continen-
ter” zeichnet sich
durch ihre durchge-
hende Sitzflache und
ihr schlankes Design
aus. Optional sind
Rindslederpolster er-
haltlich. (Zubehor Sei-
te 42/43)

Breite:

Sitzhthe (Gesamthohe):
Tiefe:

Gewicht ca.:

Material:

1000 mm
478 (885) mm
570 mm

27 kg
Edelstahl V2A

1550 mm

478 (885) mm
570 mm

33 kg

1800 mm
478 (885) mm
570 mm

39 kg

BANK ,,CONTINENTER"

Die Bank ,Continenter” besitzt Armlehnen
und eine durchgehende Sitzflache. Optional
sind Rindslederpolster erhdltlich. (Zubehor
Seite 42/43)

Breite: 1000 mm
Sitzhéhe (Gesamthohe): 478 (885) mm
Tiefe: 570 mm
Cewicht ca.: 27 kg
Material: Edelstahl V2A

und Thermo-Esche

1550 mm

478 (885) mm
570 mm

33 kg

1800 mm
478 (885) mm
570 mm

39 kg

BANK ,,INTERMISSIO®

Die Bank ,Intermissio” besticht
durchihre getrennten Sitzflachen,
somit ist sie neben der privaten
Nutzung z.B. auch fir 6ffentliche
Bereiche in Hotels oder Praxisrdu-
men sehr gut geeignet. Optional
sind Rindslederpolster erhadltlich.

(Zubehor Seite 42/43)

Breite (2-, 3- und 4-Sitzer): 1300 mm
Sitzhehe (Gesamthohe): 478 (885) mm
Tiefe: 570 mm
Cewicht ca.: 27 kg
Material: Edelstahl V2A

und Thermo-Esche

1800 mm

478 (885) mm
570 mm

39 kg

2400 mm
478 (885) mm
570 mm

49 kg
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BARTISCH ,MENSULA" HOCKER , SELLARO* BANK , CONTINENTER EVO“

Bartisch mit doppelseitiger, DIMARQO®-typischer W , . ; ,
o ) i ,Sellaro” heisst der Allrounder, der ,Continenter Evo" ohne Rickenlehne ist unsere edel an-

Reling in verschiedenen Ldngen. r— L o

sowohl als Fussbank, Hocker oder als mutende Bank. Sie ist ein Blickfang fiir jeden Garten!

Beistelltisch genutzt werden kann.

_/‘

Breite: 395 mm

Hohe: 335 mm

Tiefe: 350 mm

Cewicht ca.: 7 kg

Material: Edelstahl V2A Breite: 1550 mm SONNENL'EGE

Hohe: 478 mm
1\&, Tiefe: 570 mm ,,SOLEM“
| 1] Cewicht ca.: 27 kg . .
BARHOCKER"ALTUS Material: Edeletahl V2A Ergonomisch geformte Sonnenliege.

L Optional sind Rindslederpolster
Barhocker mit niedriger Lehne und

angenehmer Sitzhohe. HOCKER "EVO“ erhaltlich. (Zubehér Seite 42/43)

Breite: 1080 mm 1500 mm mm

Ahe- Hocker ,Evo" ist massiv und formstabil durch o,
Hlo?e.. M5 mm M5 mm Breite: 350 mm " ' . Btelte. 740 mm
T!e e . 624 mm 624 mm Sitzhohe (Gesamthohe): 775 (875) mm ganzheitliches Konstruktionsschweillen. Hohe: 580 mm
Tiefe mit Reling: 775 mm 775 mm Tiefe: 390 mm Tiefe: 2000 mm
Gewicht ca: 42 kg 52 kg N _ Breite: 595 mm Gewicht ca.: 44 kg
Material: Edelstahl V2A Gewicht ca. 1 ke 5 i

: Material: Edelstahl V2A Hohe: 478 mm Material: Edelstahl V2A
und Thermo-Esche Tiefe: 580 mm

und Thermo-Esche

_ DIMARO38 vaterl | ede ELE
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,KONIGSPALME*“

Die Palme die niemals vertrocknet, immer Schatten
spendet, wdrmt, kithlt und bei Tag und Nacht fasziniert.

Die Kénigspalme von DIMARQ® ist ein Hingucker bei

Tag und Nacht. Sie ist an der AuRenseite aus V4A-
Edelstahl angefertigt. Durch hochwertigen glanzen-
den Edelstahl, die stabile Konstruktion (Stahlseil im
inneren) und durch die Isolierung gegen Feuchtigkeit
und Frost an allen elektronischen Einbauteilen ist
diese Palme auch fiir den dauerhaften Einsatz im Au-
Renbereich sehr gut geeignet. Mit LED-Strahlern wird
die Kénigspalme in jedes beliebige Licht getaucht und
die glanzenden Palmenblattern reflektieren es und
schaffen dadurch eine besonders schéne Stimmung.
Die Edelstahlpalme ist ein absolutes Highlight auf je-
der Eventlocation, Empfangshalle, Hotel, Restaurant,
Diskothek, Beachbar und auch in lhrem Apartment.
Sie ist nicht nur eine Dekoration sondern kann an
kiihlen Tagen Wdrme spenden und an heillen Tagen
die Luft kithlen: Auf Wunsch kénnen in einigen Pal-
menblattern Infrarot-Heizstrahler installiert werden.
Infrarotstrahlen geben wie die Sonnenstrahlen eine
angenehme Wdrme ab. Wassersprenkeldisen in den
Spitzen der Palmenblatter sorgen fir eine erfrischen-
de Wassernebelkiihlung.

Breite: 2400 mm - 2900 mm / Héhe: 2000 mm - 3200 mm

HOLZREGAL ,,REPONO*

MIT SITZFUNKTION

Unser Feuerholzregal von DIMARQO® sieht nicht nur edel
aus sondern man kann es auch als praktische Bank zum
sitzen nutzen. Das 114 cm lange Feuerholzregal bietet
gentigend Stauraum fir lhr Feuerholz am Grillkamin.
Die Konstruktion besteht aus witterungsbestandigem
Edelstahl und wird Ihrem Feuerholz garantiert und chne
Probleme standhalten. Das hochwertige Material und
die gute Herstellung sorgen fir eine lange Lebensdauer
des Feuerholzregals.

MaRe:

Hohe: 48 cm

Tiefe: 29cm

Lange: M4 cm

Volumen: 160 Liter

Material: Edelstahl V2A und Thermo-Esche

TISCH ,,RUSTICUS*

Der Tisch ,Rusticus” ist bei uns als Sonderan-
fertigung erhdltlich. Jeder Tisch ist ein Unikat.
Die Tischplatte wird aus einer ca. 100 mm star-
ken Baumscheibe hochwertigen Holzes (indo-
nesische Akazienart) gefertigt. Form und Brei-
te des Tisches werden somit variieren.

Breite: ca. 2500 mm - ca. 3000 mm

DIMARO 40

KLAPP-SONNENSTUHL ,,RELAXO*

Der robuste und moderne Sonnestuhl ist ideal um sich
zu entspannen, ein Buch zu lesen und am Strand, im
Garten, auf der Terrasse oder dem Balkon die Sonne zu
genielRen. Dieser klappbare Edelstahl-Liegestuhl direkt
vom Hersteller wurde komplett aus Edelstahl gefertigt.
Wind & Wetter sind diesemn Stuhl véllig egal. Der Stuhl
ldsst sich in sekundenschnelle zusammenklappen und
kann so leicht transportiert oder platzsparend verstaut
werden. Auflerdem ist der Stuhl mit verstellbarer
Riickenlehne ausgestattet, so dass Sie die Position an
Ihre BedUrfnisse anpassen konnen. Der stabile Rahmen
ldsst sich in drei verschiedene Positionen nach Wunsch
einstellen. Ein Druck mit lhrem Wunschtext ist mdglich.

MaRe: Eingeklappt Aufgestellt
Hohe: 4cm 90 cm
Tiefe: 56cm 56cm
Lange: 120cm 90 cm
Cewicht: 10 kg 10 kg
Belastung: max. 130 kg
Material: Edelstahl V2A und Textil
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FUR DIMARO® OUTDOORMOBEL

Fur unsere Produkte empfeh-
len wir folgendes Zubehor,

ANSTELLTISCH
An jeden DIMARQO®-Tisch anstellbar (gleiche Hahe)

welches natdrlich auch bei uns REINIGUNGS- UND PFLEGESET

erworben werden kann. Das Holz- und Edelstahlpflegeset schiitzt Ihre Mébel
Holz- und Edelstahlpflegeset,

die Abdeckplane, welche in ver-
schiedenen GroRen erhaltlich
ist und einen Sektkiihler, der an
all unseren Tischen und unserer
Bank ,MAIKENSIS® durch ein-
faches Einhdngen angebracht
werden kann. Er schafft, als
optisches Highlight, nicht nur
Platz auf dem Tisch und ver-
sorgt Sie mit kihlen Getrdn-
ken, sondern bringt durch seine

Platzsparend verstaubar

SEKTKUHLER

Kann an jedem Tisch angebracht werden

LEDERPOLSTER

£
-~
Aus Rindsleder in =

schwarz oder braun

Funktion einen asthetischen ABDECKPLANE
Glamour an Ihre neue DIMARQ® Passend zu
Garnitur. Ihren Mébeln

HOHENVERSTELLBARE FUSSE
Ilhre Mébel kénnen an jede Unebenheit
angepastt werden

VERSTAUBAR
Unsere Banke passen verstaubar
unter die DIMARQO®Tische

FLASCHENABLAGE

Heben Sie |hre besondere Flasche hervor

TISCHVERBREITERUNG
Wenn Sie mehr Platz auf lhrem

Tisch benétigen (variabel bestellbar)
FLASCHENHALTER

Verstauen Sie |hre Flaschen ganz stilvoll

BLUMENKASTEN

Der Blumenkasten lasst Ihre

GARTENFACKEL . !

Ein optisches Highlight in Ihrem Carten : Blumen erst richtig wirken
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INNOVATION TRIF
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Uns war es wichtig, fiir unsere Mabel-
serie eine schicke, aber trotzdem funk-
tionale und bequeme Polsterldsung zu
finden. Deshalb haben wir die Befesti-
gungstechnik fir unsere Polster selbst
entwickelt. Heute stellt ein kleiner mit-
telstandiger Sattler aus der Region die
Lederpolster fiir uns her. Er naht und
klebt in Handarbeit die von uns entwi-
ckelten Edelstahlschienen ins Rinds-
leder ein. Im Inneren befindet sich ein
Bootsschaumstoff, durch den wir den
gewlinschten Sitzkomfort erreichen. Die
Ndhte der Rindslederpolster sind impra-
gniert. Die Befestigungstechnik unserer
Lederpolster verhindert ein Wegwehen
durch den Wind und somit bleiben die-
se fest am Mébelstick. Durch einfache
Technik kénnen Sie diese jedoch ganz
leicht abnehmen und wieder anbringen.
Damit Sie lange Freude an lhren Leder-
polstern haben, sollten Sie diese bei
schlechtem Wetter abnehmen und tro-

DIMARQ 44

cken aufbewahren. Bei langerer Einla-
gerung z.B. in den Wintermonaten soll-
ten Sie das Leder im Vorfeld mit einem
geeigneten Pflegemittel behandeln,
somit bleibt es weich und geschmeidig.
Unsere Lederpolster bieten wir in den
Farben Braun und Schwarz an. Da unsere
Mobel in ihrer Form variieren, sind auch
die Polster an das jeweilige Mobelstick
angepasst. Dabei unterscheiden wir 2
Varianten. Variante 1 (Bild 2 und 3) eignet
sich fir alle Sitz- und Liegeflachen, wel-
che aus diinnem Rohrprofil gefertigt wur-
den, wie z.B. Stuhl ,SELLA" oder Bank
,MAIKENSIS". Bei dieser Mdglichkeit gibt
es immer Sitz- und Rickenpolster. Vari-
ante 2 hingegen (Bild 4 und 5) eignet sich
nur fir Sitzmobel mit Holzsitzflache und
dickem Rohrprofil, wie z.B. Bank und Ho-
cker ,APPLICARE" Bei diesen Mobelstd-
cken verwenden wir lediglich ein Riicken-
polster. Es gibt aber auch ein Sitzkissen,
welches flexibel einsetzbar ist. (Bild 1)

Fieqe

Dimaro Investitionssicherheit Dank
hervorragender Materialeigenschaften
DIMARO® Gartenmobel aus rostfrei-
em Edelstahl sind nicht nur optisch
sehr ansprechend, sie haben auch wei-
tere ganz praktische Vorteile zu bie-
ten. Rostfreier Edelstahl ist dauerhaft
witterungsbestandig, auch im Winter.
Der bei DIMARQ® Gartenmdbeln ver-
wendete Edelstahl ist in aller Regel eine
Chrom-Nickel-Legierung und entspricht
ausnahmslos dem in Deutschland be-
kannten V2A-Standard. Dieser Stahl
ist gegen Wasser, Wasserdampf, Luft-
feuchtigkeit, Speisesduren sowie schwa-
che organische und anorganische Sauren
bestdndig. Sollten sich an Gartenmaobeln
aus Edelstahl einmal Roststellen finden,
z.B. in Ecken, so handelt es sich in den al-
lermeisten Fallen um Flugrostablagerun-
gen, die bei V2A-Stahl vorkommen koén-
nen. Diese liegen nur oberflachlich auf
und kénnen durch Abwischen, z.B. mit
einem Edelstahlreiniger, problemlos ent-
fernt werden. Der Ablagerung von Flug-
rost kann durch regelmaRige Behandlung
mit Edelstahlreiniger oder -politur entge-
gen gewirkt werden. Entgegen mancher
Befiirchtungen werden die Edelstahlrah-
men der Gartenmdbel auch bei intensiver
Sonneneinstrahlung nicht so heil} wie bei
herkdmmlichen Stahl. Wenn die Umge-
bungstemperatur niedrig ist und keine
Sonne scheint, bleibt das Material relativ
kihl. Das mag an Armauflagefldchen als
unangenehm empfunden werden. Des-
halb verfigen DIMARQO® Cartenmobel
Uber Armlehnen aus Holz und Ricken
und Sitzpolster aus anderen wdrmenden
Materialien, wie hochwertigem Leder.

Die Pflege und Witterungsbestandig-
keit von Edelstahl

Unsere Gartenmabel trotzen Sonne, Wind
und Wetter, egal in welcher Jahreszeit. Der
Pflegeaufwand an den Edelstahlkompo-
nenten wird wesentlich durch die indivi-
duelle Einstellung zu Fingerbadriicken,
Fettflecken etc. bestimmt. Fir die Wit-
terungsbestandigkeit und Lebensdauer
ist die Pflege dabei kaum von Bedeutung.
Eine regelmdlige Pflege mit einem Edel-
stahlreiniger ist nicht zwingend notig. Hin
und wieder (1-2 mal im Jahr) die Edelstahl-
teile mit einem Edelstahlreiniger einzu-
reiben beugt aber moglichem Flugrost
vor bzw. entfernt diesen und dient natdir-
lich ebenso der optischen Auffrischung
und schlierenfreien Reinigung von Ver-
schmutzungen. DIMARQ® Gartenmdbel
aus Edelstahl sind durch aufwendige Le-
gierungen, spezielle Verarbeitungstech-
niken und Oberflachenbehandlungen fir
Fingerabdriicke etc. weniger anfdllig als
Edelstahlgartenmdbel unterer Preisklas-
sen. Verschmutzungen aller Art, auch sehr
hartndckige, lassen sich bei Bedarf aller-
dings generell sehr einfach, riickstandsfrei
und chne das Material zu beschddigen
beseitigen.

Die Pflege und Witterungsbestandigkeit
unseres verwendeten Holzes

Holz ist ein natirlicher Rohstoff, dessen
Besonderheit in der Einzigartigkeit eines
jeden Baumes und der entstehenden
Schnittflachen steckt, die wir fir unsere
Mobel auswdhlen. Diese Einzigartigkeit
des Holzes (z.B. Risse, Astlocher, Wurm-
l6cher, etc.) sind von der DIMARQ® Qua-
litdtsgarantie ausgeschlossen. Unsere

und) Sthulz

GARANT FUR LANGLEBIGKEIT

verwendeten Holzer sind thermisch be-
handelt und dadurch weitgehend resis-
tent gegen Insektenbefall und (bei ausrei-
chender Beliiftung) gegen Schimmel. Holz
bildet ohne regelmaRiges Olen mit ent-
sprechenden Pflegedlen im Laufe der Zeit
eine Patina (Witterungseinfliisse wie UV-
Strahlung und Feuchtigkeit). Diese Patina
beeintrdchtigt, ebenso wie Risse, in keins-
ter Weise die Stabilitat und Lebensdauer
des Holzes und wird von vielen Kunden
gewtdinscht. Wer das Vergrauen des Hol-
zes allerdings verhindern méchte, muss
seine Gartenmobel regelmaRig 6len. Wir
empfehlen, je nach Standort, 2-3mali-
ge Pflege pro Jahr; am besten zum Sai-
sonstart im Frihjahr, dann nach einigen
Woachen im Frithsommer und schliefilich
einige Tage bzw. wenige Wochen vor dem
Einlagern im Herbst. Das unbehandelte,
urspringlich honigbraune Holz der Esche
erhdlt durch regelméaRiges Olen eine rot-
braune Farbung.

Tipp! Man kann ganz einfach prifen, ab
es an der Zeit ist, z.B. seinen Holztisch
mit Ol zu behandeln. Wenn sich Glasran-
der oder Essenflecken nicht mehr mit
milder Seifenlauge entfernen lassen.
Ist das Holz bereits vergraut, kann es
durch Anschleifen der obersten Patina-
schicht wieder in seinen urspriinglichen
Zustand versetzt werden. Ubrigens, wir
achten auf die Verwendung von Hélzern
aus nachhaltiger Bewirtschaftung, die
das FSC Siegel tragen.

FSC

v e
e
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Alle Namen, Herstellernamen, Marken- und Produktplazie-
rungen unterliegen besonderen Schutzrechten, sind Herstel-
lerkennzeichen, eingetragene Marken der jeweiligen Inhaber
und/oder stehen den jeweiligen Urhebern zu. Vervielfalti-
gung, Bearbeitung oder Weiterverbreitung dieser Namen,
Herstellernamen, Marken- und Produktbezeichnungen so-
wie von Produktfotografien sind ohne vorherige schriftliche
Einwilligung der Inhaber unzuldssig.
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Alle Angaben sind unverbindlich. Anderungen an Produktde-
tails ohne vorherige Ankiindigung bleiben vaorbehalten.

Trotz gréfRter Sorgfalt passieren Fehler, daher sind alle An-
gaben ohne Gewahr.

IMPRESSUM:

Sitz der Gesellschaft
Dimaro GmbH

StralRe der Bergarbeiter 3
06132 Halle - Saale

Informationen zu unseren AGB’s
finden Sie unter:

www.dimarodesign.com

Fotos/Texte: Marcel Schneeberg
www.marcelschneeberg.de

Foto Seite 27 (Lachs) stock.adobe.com
Texte: Alexander Kittel
Layout, Konzept & Umsetzung:

Repro-Center GmbH
www.reprocenter.de Stand: 08.2024
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