
 
 

LIEBE GÄSTE 
 

 
Seit nun mehr als 14 Jahren sind wir für 

und Dank euch da! 
 

Einfachheit und Echtheit steht zusammen mit 
Qualität an erster Stelle, mit tollen Details 

kreieren wir spielerisch unser Angebot, Sommer 
wie Winter. 

 
Hier finden Sie in sympathischer und gemütlicher 

Atmosphäre Freunde, die sich nach der Arbeit 
versammeln, Künstler, Nachtschwärmer, Anzug mit 

Schlips-Träger, Genuss- sowie 
Gewohnheitstrinker, Traumfänger, Cocktail 

Addicts, Fleischtiger, Körnlipicker und weitere 
lustige Paradiesvögel... 

 
Vom ersten Espresso frühmorgens bis zum letzten 

Drink spät Nachts sind wir mit viel Herz für euch 
da und freuen uns über euren Besuch. 

 
Euer AYA Bar-Team 

 
 
 
 
 



 
 
 
AYA Bar 
Zenith Gastro GmbH 
Hardstrasse 260  
8005 Zürich   
 
T 044 271 80 08  Montag – Freitag: 08.30 – 23.00 
 
info@aya-bar.ch Samstag:  14.00 – 23.00  
 
www.aya-bar.ch Sonntag: 13.00 – 23.00  
 
   



SOMMER SPECIALS 
 
 
 

Aya’s Sangria  
Weisswein, Kirschenlikör, Orangenlikör, Grapefruit-Limonade 

15.00 

Fraoulitsa  
Limoncello, Erdbeeren, Mandelsirup, Limette 

15.00 

El Gringo  
Tequila Reposado, Grapefruit-Limonade, Salz, Limette 

16.00 

Jack Sparrow  
Sailors Jerry Rum, Vermuth, Aprikose, Pfirsich, Limette, Orange Bitter 

16.00 

Brudi  
Gin, Orangenlikör, hausgemachter Granatapfel-Sirup, Cranberrysaft 

16.00 

 
 



APÉRO COCKTAILS 
 

 

Aya Royal  
Prosecco, Crème De Mûre, Brombeeren, Hausgemachte Limonade 

14.00 

Rhabarber Spritzer  
Prosecco, Rhabarber-Likör, Limette, Soda 

13.00 

Lak, Lak, Lak  
Italicus, Rosé Vermouth, Limette, Prosecco 

15.00 

Lady Negroni  
Gin, Rosé Vermouth, Bitterorange, Champagner  

17.00 

Roseberry Spritz  
Beerenlikör, Rosen-Limonade, Prosecco 

15.00 



HOUSE COCKTAILS 
 
 
 

The Shimmzy  
Gin, Passionsfrucht, Minze, Limette, Soda 

16.00 

The Sprinter  
Bombay Gin, Amaretto, Hausgemachte limonade,  Sprint-Bier  

16.00 

Red Rye Berries  
Bulleit Rye Whisky, Amaretto, Cranberry,  Brombeere, Minze 

16.00 

Throwing Monkeys  
Monkey Shoulder Whisky, Falernum, Ananas,  Limette, Chocolate 

Bitters 

17.00 

Smoky Botanist  
Tequila, Mezcal, Cherry Heering, Hausgemachte Limonade, Grapefruit  

17.00 



HOUSE COCKTAILS 
 
 
 

Blueberry Dazzler  
Hausgemachter Chili-Vodka, Heidelbeerlikör, Hausgemachte Limonade 

16.00 

Gugulone  
Vodka, trüber Apfelsaft, Gurke, Wassermelone,  Limette 

16.00 

Rum & Gingerberry  
Rum, Erdbeeren, Minze, Hausgemachte Limonade, Ginger Beer 

16.00 

The tipsy Mexican  
Tequila, Limette, Hibiskus, Agavensirup  

16.00 

Drunken Mango   
Brauner Rum, Maraschino, Limettensaft, Mango, Vanille, Soda 

16.00  



MULES 
 
 
 

London Mule  
Gin, Limette, Minze, Gurke, Ginger Beer 

16.00 

Moscow Mule  
Vodka, Limette, Minze, Gurke, Ginger Beer 

16.00 

Swiss Mule  
Turicum Gin, Jsotta Rosé Vermuth, Limette, Minze, Gurke, Ginger Beer 

17.00 

Mosaic Mule 
Gin, frische Maracuja, Limette, Minze, Ginger Beer  

17.00 

Strawberry-Habanero Mule   
Hausgemachter Habanero Vodka, Erdbeeren, Limette, Minze, Ginger Beer 

17.00



FROZEN 
 
 
 

Daiquiri  
Weisser Rum, Frischer Limettensaft, Rohrzucker 

16.00 / Glas – 30.00 / 50cl – 56.00 / 100cl 

Margarita  
Tequila, Triple Sec, Frischer Limettensaft, Rohrzucker 

16.00 / Glas – 30.00 / 50cl – 56.00 / 100cl 
 

Nature, mit Erdbeere, Brombeere oder Kokos Minze 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



VIRGIN 
 

 
Tropicana  

Passionsfrucht, Minze, Limette, Soda 

11.00 

 Minty Mango   
Mango, Limette, Minze, Orange 

11.00 

Halligalli   
Rose Lemonade, Blaubeere & Erdbeere  

11.00



HOMEMADE LEMONADE 
 
 

 
Limo Natur  

Frischer Limettensaft, Rohrzucker, H2O 

6.50 

Minze & Ingwer  
Frischer Limettensaft, Rohrzucker, Minze, Ginger Beer 

9.00 
 

Blackberry  
Frischer Limettensaft, Rohrzucker, Brombeeren, Soda  

9.00 
 

FRESH JUICE 
 
 

 
Orangensaft 20cl 6.50 

Orangen, Ananas & Maracuja  20cl 7.00 

Saisonsaft 20cl 7.00 

 
Unsere Limonaden und frischen Fruchtsäfte bereiten wir täglich frisch für euch zu. 

Die Rezepturen wechseln je nach Saison. 



JUICE & SPRITZER 
 

 
offen 30cl 50cl 

Ananassaft 5.00 7.50 

Cranberrysaft 5.00 7.50 

Pink Grapefruitsaft 5.00 7.50 

Apfelsaft naturtrüb 5.00 7.50 

Cranberry-Spritzer Cranberrysaft, Soda, Limette 5.00 7.50 

Tomatensaft 20cl 5.00 

BUBBLES 
 
offen 30cl 50cl 

Soda  4.00 6.00 

Coca Cola / Cola Zero  4.50 6.50 

Sprite  4.50 6.50 

Bitter Lemon / Tonic Water 4.50 6.50 

Ginger Beer 5.00 7.00 

Bio Früchte-Eistee 40cl 6.50 

Flaschen 

Passugger mit Kohlensäure 50cl 6.50 

Arkina ohne Kohlensäure  50cl 6.50 

Schweppes Ginger Ale  20cl 4.50 

Fentimans Rose Lemonade 275ml 7.50 

Rivella Rot 33cl 5.00 

Red Bull 25cl  7.00 

San Bitter 10cl  4.50 



HOT DRINKS 
 
 
COFFEE  

Unser Kaffee ist eine geschmackvolle Mischung 
aus ausgewählten und hochwertigsten Anbaugebieten Zentralamerikas. 

Caffè Crema, Espresso  4.50 
Doppio Espresso  6.50 
Cappuccino (mit Hafermilch + CHF 0.50)  5.50 
Latte Macchiato (mit Hafermilch + CHF 0.50)  5.50 
Schoko  5.50 
AYA-Mocaccino (Caffè mit Milchschaum, Schokolade & Schlagrahm)  7.00 
 

TEA IN A POT  

Unsere Tees beziehen wir vom Traditionsgeschäft „Teehaus Ch’a“ in Zürich. 

Assam Schwarz   6.50 
 Kräftiger Schwarztee aus dem Hochland Ceylons 

Verveine tee  6.50 
 Eisenkraut, der Gesundmacher-Tee. Wohltuend und beruhigend 

Marokkanische Nana-Minze   6.50 
 Die Mutter aller Minzearten, anregend und voller Frische 

Grüntee mit Ingwer & Zitronengras  6.50 
 Unfermentierter Ceylon-Tee mit dezentem Ingwer & Zitronengras 

Bora Bora-Früchtetee   6.50 
 Gemischte Früchteschalen mit intensivem Beerengeschmack 

Chai-Tee   6.50 
 Yogitee aus Nelken, Sternanis, Kardomon & Zimt, serviert mit Milch & Honig 



BEER 
 
 
 Turbinenbräu vom Fass aus Zürich 30cl 50cl 

Sprint (Lager)  5.00 8.00 

Rekord (Amber unfiltriert)  5.00 8.00 

Start  (Weizen) 5.00 8.00 

 

 
Flaschen 

Saisonbier 33cl 7.50 

Valaisanne Pale Ale  33cl 7.50 

Quöllfrisch Hell 33cl 7.50 

San Miguel Fresca 33cl 7.50 

Feldschlösschen Alkoholfrei 33cl 6.50 

 
 

SPARKLING 
 

 
 10cl 75cl 

Prosecco Extra Dry  8.50 59.00 
Champagner Louis Roederer Théophile Brut 14.00 98.00 
 



WINE 
 

 
WHITE   10cl 75cl 

Marius blanco  – Almansa DO/ESP  2019 7.50 52.00 
Verdejo, Sauvignon Blanc  
Ehrlich, Dezent Fruchtig, Klar Strukturiert, Rassig und Frisch.  

«Sot Lis Rivis»  – Friaul DOC/I  2017 8.50 59.00 
100% Pinot Grigio 
Sehr füllig und aromatisch, Noten von Limette, wenig Vanille. 
Komplex und gehaltvoll, perfekt balanciert. Ein Spitzenwein! 

Chardonnay Reserva Quinta de Cidrô - Douro/POR 2017 9.00 63.00 
100% Chardonnay 
Buttrige Vanillenote, Fruchtaromen, Holz- und Röstnoten  

Räuschling Stäfa  – Zürich/CH   2018 9.50 66.00 
100% Räuschling  
Noten von Zitrusfrüchten & Apfelblüten. Frische, Freche STruktur, Dezent Mieralisch.  

ROSÉ   10cl 75cl 

Château L’Escarelle  – Prvence AOP/FRA 2019 7.50 49.00 
Grenache, Cinsault, Syrah  
Fruchtige Aromen mit Floralen udn Leicht würzigen Noten.  

 
 
 
 
 



WINE 
 

 
RED   10cl 75cl 

Biga de Luberri Crianza  – Rioja DOCA/Sp  2016 8.50 59.00 
100% Tempranillo 
Frische Fruchtaromen, feine Leder-, Gewürz- und Holznoten  
Ein moderner, leichter Crianza mit viel Harmonie. 

Malbec Ambrosia  – Mendoza/ARG 2015 10.00 70.00 
Malbec, Cabernet Franc  
Kräftig, mit reifer Frucht, Röstnoten sowie Eukalyptus,sehr samtige Tannine. 
 
Ripasso Del Castello DOC Classico – Valpolicella/I 2015 9.00 63.00 
Corvina, Rondinella, Corvinone  
Intensive Note von Frucht udn Holz, Kratvoll, Voluminös, Anhaltend Samti



SPIRITS 
 
 
APERITIF &  BITTER  
Carpano  25°  4cl 10.00 
Cynar  16°  4cl 10.00 
Martini Ambrato / Martini Rubino  18° 4cl 10.00 
Antica Formula 16.5° 4cl 13.00 
Appenzeller 29° 4cl 10.00 
Fernet-Branca  40° 4cl 10.00 
Ramazzotti Amaro  30° 4cl 10.00  
Averna Kräuter  32°  4cl 10.00 
Pastis  45° 2cl 9.00 
 

LIQUEUR 
Baileys Irish Cream  17°  4cl 12.00 
Kahlua Coffee Liqueur  25° 4cl 12.00 
Amaretto  28° 4cl 12.00 
Jägermeister  35° 4cl 12.00 
Sambuca Oro Borghetti  42° 2cl 8.00 
 

COGNAC,  BRANDY &  GRAPPA  
Courvoisier XO  40°  2cl 22.00 
Rémy Martin V.S.O.P.  40°  2cl 10.00 
Carlos Primeros  40°  2cl 10.00 
Grappa il Merlot di Nonino 41° 2cl 9.00 
 
 
 
 
 
 
 
 



SPIRITS 
 
 

GIN  
Henkes 37.5° 4cl 13.00 
Hendricks 41,4° 4cl 15.00 
Bombay Saphire 40° 4cl 14.00 
Tanqueray Flor de Sevilla 41.3° 4cl 15.00 
Tanqueray Rangpur 41,3° 4cl 15.00 
Turicum 41,5° 4cl 16.00 
Tanqueray No.10 47,3° 4cl 15.00 
Monkey 47 47° 4cl 16.00 
G'Vine Floraison Dry Gin 40° 4cl 15.00 
Breil Pur London Dry 45° 4cl 16.00 
The Botanist  46° 4cl 15.00 
Siegfried Wonderleaf alkoholfrei 4cl 13.00 
 

VODKA 
Stolichnaya  40° 4cl 13.00 
Grey Goose  40° 4cl 16.00 
 

RUM  
Brugal Especial  40° 4cl 13.00 
Brugal Anejo  38° 4cl 13.00 
Havanna Club 7 Años  40°  4cl 15.00 
Barbados Cane Island Blend 40°  4cl 15.00 
Diplomatico Reserva Exclusiva 40° 4cl 16.00 
Lazy Dodo 40° 4cl 16.00 
Zacapa No.23 40°  4cl 18.00 
Don Papa  40°  4cl 17.00 
Coruba 18 YO 40° 4cl 19.00 
Dictador 20 YO 40° 4cl 19.00 



SPIRITS 
 
 

TEQUILA  
El Jimador  38° 4cl 13.00 
Herradura Blanca  40° 4cl 16.00 
Herradura Reposado  40° 4cl 16.00 
Mezcal Se Busca Joven 40° 4cl 15.00 
 

WHISKY 
Famous Grouse  40° 4cl 13.00 
Jameson  40° 4cl 14.00 
Bulleit Bourbon  45° 4cl 14.00 
Bulleit Rye  45° 4cl 15.00 
Jack Daniel’s  40° 4cl 14.00 
Monkey Shoulder  40° 4cl 15.00 
 

SINGLE MALT WHISKIES 
Glenmorangie 10 Years  40° 4cl 16.00 
Laphroaig 40° 4cl 16.00 
Talisker, 10 Years  45.8° 4cl 16.00 
Nikka from the Barrel  51,4° 4cl 18.00 
Oban Malt, 14 Years  43° 4cl 17.00 
Glenfiddich, 18 Years  40° 4cl 22.00 
 



 
 

 
 
 

THANK YOU 
For Stopping By... 

 
Come Back Often, 

We Love Good Company! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ALLE PREISE IN CHF INKL. 7.7% MWST  

INTOLERANZEN & ALLERGIEN: 
FRAGEN SIE DIESBEZU ̈GLICH GERNE UNSERE MITARBEITENDEN.  

Obst & Gemu ̈se beziehen wir von Gebru ̈der Ka ̈ppeli Gastro-Service. 



BAR FOOD 
 
 
FOCACCIAS  –  hausgemacht, knusprig & warm serviert  

Tomaten & Mozzarella mit Rucola, Pesto, Mascarpone  10.50 

Ortolano Im Olivenbrot mit Auberginen, Zucchini & Peperoni, getrockneten 
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Artischockentapenade  11.50 
Salame Piccante Im Olivenbrot mit Provolone, Tomaten, Rucola  11.50 

Parma-Rohschinken mit getrockneten Tomaten, Mozzarella, Rucola, Mascarpone  12.50 

Truthahn mit Getrocknete Tomaten, Maiskolben, Eisbergsalat, Mexican-sauce  12.50 

 
SNACKS  
Oliven oder getrocknete-Tomaten  9.00 

Parmesan  9.00 

Salami & Chorizo  9.00 

Tortilla-Chips mit Mexican-Sauce  9.00 

Antipasti   17.00 
Oliven, Parmesan, getrocknete Tomaten, Salami & Chorizo mit Focaccia-Brot 

 
DESSERTS 
Mini-Muffin Schoggi (Glutenfrei)  3.00 

Zwetschgen- oder Apfel-Streuselkuchen  6.50 

Schoggikuchen (Glutenfrei) mit oder ohne Rahm  7.00 

 
Unsere Desserts wechseln saisonal. 



 

WINTER FOOD 
 
 
CRÈPES SÜSS  

mit Zucker & Zimt          6.50 
mit Zucker & Zitrone          6.50 
mit Erdbeer- oder Aprikosen-Konfi       7.00 
mit Schokolade oder Vanille        8.00 
mit Schokolade und Banane        9.50 
mit Apfelmus & Zimt         8.00 
mit Maple (Ahornsirup), Schlagrahm & Schoggiplättchen   9.50 
mit Marroni – Crème (Kastanienpüree)      9.50 
mit Grand Marnier (Orangenlikör)       10.00  

CRÈPES SALZIG  

mit Käse (Gruyère, Emmentaler)        9.50 
mit Schinken          9.50 
mit Käse & Schinken         12.50 
mit Käse & Pilzen          12.50 
mit Rucola & Parmesan         12.50 
mit Schinken & Pilzen         12.50 
mit Avocado & Hummus         12.50 
mit Curry, Mango, Poulet, Rucola       13.50 
mit Käse, Schinken & Pilzen        14.50 

 

EINTOPF  Täglich wechselndes Angebot                                      15.00 

 
 



 

WINTER FOOD 
 
 
FLAMMKUCHEN  

Elsässer – Crème fraîche, Rauchschinken, Zwiebeln, Lauch & Käse  11.00 
Elsässer – Vegetarisch - Crème fraîche, Zwiebeln, Lauch & Käse   10.00 
Viva – Crème fraîche, Rucola, Parmesan, mit Pfeffer abgerundet  10.00 
Italian – Crème fraîche, Rohschinken, Parmesansplittern und Rucola 13.00 
Hauskreation – Crème fraîche, Poulet, Feta-Käse, mit Pfeffer abgerundet 12.00 
 

RACLETTE –  Serviert mit Kartoffeln, Silberzwiebeln & Essiggurken  

Surchoix            9.50 
Chilli           12.50 
 

FONDUE -  IM CAQUELON SERVIERT 

Hausmischung          24.50 
Moitie Moitie          24.50 
 

VOM GRILL  
Olma-Bratwurst mit Brot und Senf       8.50 

Salsiccia Toscana mit Brot und Senf       9.50 

Aya’s Pepito wu ̈rzige Aymir Haussauce, marinierte Gurken & Ro ̈stzwiebeln  

Mit Rinds-Hohrücken          16.00 
mit Pouletbrust          12.50 
mit Halloumi-Ka ̈se          12.50  



 
 
 

 
 
 

THANK YOU 
For Stopping By... 

 
Come Back Often, 

We Love Good Company! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ALLE PREISE IN CHF INKL. 7.7% MWST  

INTOLERANZEN & ALLERGIEN: 
FRAGEN SIE DIESBEZU ̈GLICH GERNE UNSERE MITARBEITENDEN.  

FLEISCH: 
Rind, Kalb, Schwein, Poulet: CH 
UNSER FLEISCH BEZIEHEN WIR VON UNSEREM „HAUSMETZGER“ HORNECKER AG ALBISRIEDERPLATZ IN ZU ̈RICH UND MÉRAT & CIE AG.  

Obst & Gemu ̈se beziehen wir von Gebru ̈der Ka ̈ppeli Gastro-Service. 
 
 
 


