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Ciber Zutaten in unseren Gerichten, die A//c/g/én auslisen kénnen,
informicren Sie unsere Mitarbeitenden aut A nfra‘ge gerne.

Unsere Salatsaucen sind hausgcmacht und ohne
Gcschmacksverstérker

Unsere kalten Vorspeisen

EE ko R Rk e e

Gemischter BlattSalat CHF 12.50
Franzosische oder italienische Sauce
Niisslisalat mit Ei CHF 14.50

Franzdsische oder italienische Sauce

Friseesalat an Kdsesauce und Serranostreifen CHF 14.50

ﬂ-fausgemacﬁte (jorgonzofa sauce

Jamon Serrano und Chorizo yicante \/orsyeise CHF 17.50
ﬂ-(aujotgang CHF 27.50

Schwarzwiilder Rohschinken (gerduchert) Vorspeise CHF 17.50
ﬂ-(aujotgang CHF 27.50

Rindér—Ca@accio mit Basilitkum und Parmigiano Der Klassiker
Vorspeise CHF 19.50
ﬂ-(aujotgang CHF 30.50

Tl ﬁurgﬁscﬁ-Ca@accio ( ’pazzﬁscﬁer Ozean) Vorspeise CHF  19.50
mit Wasabisauce (m’cﬁt SO scﬁarf) Q{auytgcmg CHF 3150



‘Unsere warmen Vor§peisen

T omatencrémesuﬂpe mit Vodka CHF
Nattirlich ﬁausgemacﬁt

% Dutzend Schnecken CHF
mit unserer ﬁausgemacﬁten Krdauterbutter tiberbacken
‘Riesencrevetten ,Pil-Pi[ CHF

in Olivendl mit Knoblauch und CPe}?eroncini sautiert

Te ew’gwm'en mit friscﬁen Pilzen CHF

‘Das ﬂngeﬁot dndert sich nach saison

T ag[iem’ni ﬂgﬁ’o olio e pgperoncini CHF
Scﬁmf und Knobli was will man mehr

T ag[iateﬂé all* arrabbiata CHF

Frische }ogaeroncini und unsere Tomatensauce

Ravioli mit Kaf@ﬁaisc@ﬁlfﬁxrlg fB(att.yainafﬁlfﬁmg CHF

in Salbeibutter sautiert

TAGLIATELLE mit CREVETTEN CHF
Mit Knobli ,Peterli und Olivensl

12.50

19.50

19.50

19.50

15.50

16.50

20.50

20.50



Unsere ‘Tartar Variationen

(mit Toast & Butter serviert)
(Tatar & Carne Cruda aus C?(—Rindﬁéiscﬁ)

Tatar klassisch CHF 30.50
Unser Klassiker

Tatar Paesana CHF 33.-
mit wiirzigem Schnittlauch-Sauerrahm und Roﬁscﬁinﬁenstrezfen

Tatar Steiermark CHF 32.-

mit echtem, steirischem Kiirbiskernol ve1feinert

Tatar mit Krduterbutter gmtiniert CHF 35.50

mit unserer ﬁausgemacﬁten’](n’iuterﬁutter gmtiniert

Tatar T] ﬁai—Styﬁa CHF 32.-

mit ﬁ’iscﬁem Qngwer und Koriander

Tatar con ﬂg(io, Ci}ooﬂé e ‘Pe:peroncini CHF 33.-
Mit geﬁacﬁtem Knobli ,Zwiebeln und friscﬁen CPqieroncini

Tatar Toskana CHF 32.-
mit Parmesanstiickchen und Aceto Balsamico

Alle Tartar sevieren Wir auf Wunsch zusitzlich mitCalvados, Brandy
Oder Whisky + CHF s.-

mdchten Sie anstatt Toastbrot > Pommes Frites CHF 350
FHARIARKARIANRIARIANKIANRKARIARIARFKARHRK

Frische geﬁmtene Pilzen /saisonal) m{fs Tartar +CHF 10.-

Carne Cruda (rohes ‘Rindﬁéiscﬁ, Salz, ﬂﬁ%ﬁcer, Olivendl) CH 29.50
mit aromatischem Triiffel-Olivendl oder Limonen-Olivens(

Preise inkl. 7 7%



Unsere ﬁausgemacﬁten T eigwaren

Als ﬂ-[auytgang

T eigwaren mit friscﬁen Pilzen CHF 2950
Das ﬂngeﬁot dndert sich nach saison

T ag(iem’ni ﬂgﬁ’o olio e pgperoncini CHF 23.-
Scﬁmf und Knobli was will man mehr

T ag(iateﬂé all* arrabbiata CHF 24.-
Frische _peperoncini und unsere Tomatensauce

Ravioli mit Ka(%iscﬁﬁl[(ung foattspinafﬁlffung CHF 32.50
in Salbeibutter sautiert

TAGLIATELLE mit CREVETTEN CHF 32.50

Mit Knobli ,Peterli und Olivensl

‘Unsere Q—[auytgpeisen Vom Kalb

Geschnetzelte Kalbsleber an Salbeibutter und Knobli CHF 39.00
Serviert mit ‘Rosticroquetten und friscﬁem Markt Gemiise

Ziiricher Geschnetzeltes an Cﬁam}aignanmﬁmsauce CHF 44.50

Serviert mit ‘Rosticroquetten und friscﬁem Markt Gemiise

Cordon bleu vom Kalb  a la Blockhus CHF 44.00
mit urcﬁigem CBergEéise gefﬁfft ohne Schinken

mit Pommes Frites und fn’scﬁem Markt Gemiise

Wiener Schnitzel vom Kalb CHTF 40.50

Nicht aus Wien ,aber fast mit Pommes Frites serviert



Unsere ﬂ-[auytgpeisen

Vom Rind Lamm Schwein und auch ﬂfe’rcf

ﬂfferdéﬁfet mit Krduterbutter iiberbacken CHF 44.00
Unser ?[ausgericﬁt schlechthin
mit ﬁausgemacﬁtem ’Kartqj[e@mtin und fm’scﬁem Markt Gemiise

Entrecite ,Cafe de Paris“ oder mit Senfsauce CHF 48.00
( Paraguay Weicfeﬁa(tung ohne Hormone)

dazu giﬁt’s Pommes Frites und CB[attsyinat

Lammﬁfet vom grif[ an Serg%auce CHF 3 9.50
Dazu giﬁt’s unser ﬁausgemacﬁtes ‘Kartojj(e@mtin
und friscﬁem Marﬁtgemuse

fBoeuf StroganoﬁC der Klassiker schlechthin CHF 45.50
‘Rimfsﬁﬁatstre@%n an wﬁrziger Q’qpm’ﬁamﬁmsauce

c[a,zu unsere ﬁausgemacﬁten Teigwar en uncffriscﬁes Mark?t gemﬁse

‘Rimﬁagciiét vom Grill CHF s8-

( Paraguay Weicfeﬁa(tung ohne Hormone)
mit Rahmsauce und schwarzem Tfeﬁ(er

unseren ﬁausgemacﬁten Te eigwaren und fm’scﬁem Markt Gemiise

Knusprige Schweinshaxe aus dem @%n CHF 2850
Mt Serviettenknideln ﬁkcﬁem Manégemﬁse und': .%’mz‘ef'z/us

Erhiiltliche Saucen:  Pfefferrahmsauce, hausgemachte Café de Paris,
Serg‘%auce und ‘P@priﬁamﬁmsauce



Gut gereifte Weichkdise

(CH / Frankyeich/ Tralien)

Wir servieren verschieden Sorten

‘Unter anderem Brie,Epoisses Blauschimmel Ziegen und Schafskdse

(nach verfiigbarkeit)
1 Sorte CHF
2 Sorten CHF
3  Sorten CHF
4 Sorten CHF
Grosser Kiseteller mit 6 - 7 Sorten CHF

9.50
15.50
19.50
23.50
35.50

Wir servieren unseren Kise mit Birnen , Trauben und natiirlich Brot

yeg‘%ﬁt zum Kdse passt ein Glas

S

Chateau Sauternes Mayne du Q-[ayotzou 1dl CHF

12.50

Oder auch ein Glas Mosel ‘Ries[i’ng Trittenheimer APothckc“ 2019

1dl CHF

Preise inkl. 7.7% Mwst.

8.00



Desserts und Glace

Man sagt, dass Mdinner die nichts S zﬂey essen, schlechtere Licbhaber sind?

Ist zwar nur ein Gervicht aber man weiss ja nie ©

Crema Catalana CHF  11.00
Natiirlich ﬁausgemacﬁt mit dem klassischen karamelisierten Zucker
Q—[ausgemacﬁtes Scﬁoggimousse CHF 1350
mit Tmcﬁtegamitur friscﬁer Himbeersauce und Rahm

Warme Crépes gq‘:fl[(t mit warmen Qiotweinzwetscﬁgen CHF 14.50
Zimtg[ace & Rahm

Tarte Tatin  der Klassiker aus der Normandie CHF 1450
ﬂpﬁe[tarte verkehrtherrum geﬁacEen so das die ilipﬁe[ karamelisiert sind
Zimtg[ace & Rahm

Wiener :Eisﬁcﬁae CHF 12.50
2 ‘Kuge[n \/ani[feg[ace mit Espresso & Rahm

Kokos panna cotta an ﬂnanas’paree mit Cﬁi(ﬁ’strelfen CHF 10.50

(nicht scﬁmﬁ

Sorbets mit ,,s/vi’ritueﬂér CBeg[éitung“

Limonensorbet mit einem Schuss Vodka oder Prosecco CHF  15.00
Birnensorbet mit seinem Geiste CHF  15.00
fB[htomngensorEet mit Campari CHF 15.00
‘Unsere g[acem’omen pro CKuge( CHTF 5.00

Vanille, Zimt, Blutorange, Limone, Birne
mit Rahm + CHT 1.50

Preise inkl. 7.7% MwSt.



Getrdnke

,,Einsteiger“

diverse Lustau-S ﬁewys

Flaschli Sﬁewy Tio Pepe en Rama
Porto

Wermut, Cam}aan’, Cynar

Ricard, Pernod

Aperol Spritz

Ramazzotti, ‘Averna, Amaro
Fernet Branca

Cam}oam’ Omnge, USW.

Gespritzter Weisswein

Prosecco mit Cassislikor

Gin Tonic

Vodka Tonic/Lemon, Rum Cola, Wﬁisﬁey Cola

Mineral & andere Gewdisser

Arkina mit oder ohne Kohlensdure

‘Ramseier Stissmost / Schorle, Rivella rot, blau, S}orite,
Coca Cola, Cola Zero, Sinalco

Scﬁwey}aes ‘Bitter Lemon, Scﬁwey}oes Tonic

Granini T omatenscd:r, Granini Omngensaﬁ

Q—[byfen & Malz
Feldschlosschen (CH) Origina[ vom Fass
Feldschlosschen (C?O,,ﬂ(ﬁoﬁog[rei“
Feldschlosschen (CH), Brune“
,Weisser Hase“ Weissbier (Deutschland)
San ’Migue( (Sjoam’en)
CBirmficio Qzlngefo Poretti no 4 EW

CBrooéfyn Defencfer

15°17°/18° sl CHTF 7.50
18° 3.75dl CHF 24.-
scl CHF 10.-/12.-
18°/23°/16°4¢c]  CHF 7.80
45° 2  CHTF 7.80
CHTF 13.50
35° 4cl  CHT 8.80
42°  2cd  CHF 8.80
4cl CHTF 13.50
CHTF 7.80
10cl CHTF 12.50
4cl CHT 15.80

4cl CHT 15.80
socl  CHF 6.80

33/  CHTF 550
20cf  CHF 5.50
20  CHF 6.-

30 CHTF s.50
33/  CHF 6.50
33/ CHF 650
socl  CHTF 850
33¢[  CHT 7.50
33/  CHT 7.50

33/ CHT 7.50

’ch’fee, Tee & andere Muntermacher

Cafe’ creme, fsyresso, ‘Ristretto, Tee
@(ya}?e[ter Espresso

Coretto Grappa, Camji[(o mit Canafy
Tee mit Rum

Trish Coﬁcee

CHF 4.90
CHTF 6.70
CHF 7.70
CHTF 8.70
CHF 14.-



Grappa, Cognac, Edelbrinde & Co

Cognac HINE RARE VSOP 40°2cl  CHF 14.-
Cognac HINE ﬂ-[omage 40°2¢c CHTF 20.-
ﬂrmagnac Jean Cavé 1997 40°2¢cl CHT 2o0.-
ﬂrmagnac Laberdolive 1986 46° 2¢[ CHF 25.-
Calvados divers 40°2¢cl  CHF 1050
Calvados Chateau de Breulli VSOP 15 jaﬁre 40°2¢c[  CHF 15.-
Himmerle MARILLE 42% 2 ¢l CHT 16.-
‘Marc Morin 40° 2 CHT 10.50
Vieille Prune 40° 2l CHT 12.50
Lustau Cana(y de Jerez, Solera Gran Reserva 40°2¢cl CHT 18.-
Carlos Primero 38°2c CHTF 12.50
Le Panto Gran Reserva 36°2c  CHTF 14.-
METTE gingemﬁre, METTE Fleur de Houblon 45° 2¢[  CHT 18.-
Quitten COTNG, Mirabelle 43" 2l CHF 12.-
Williamine, Himbeerbrand ,?l}aricotine 40° 2¢l CHT 12.-
Gin gorcfons 37.5°4cl CHT 10.50
%a[fantines, Jameson, jacﬁ Daniels usw. 38° 4cl CHF 14.-
Rum Havanna 40° 4¢cf CHTF 9.50
Amaretto, CBaifys, Cointreau, Sambucca, Limoncello 18°-30° 4 ¢/ CHF 9.50
Verschiedene GRAPPA 2cl CHF12.50 bis  CHF 24—

Berta & andere 40" - 43"

SINGLE MALT WHISKYS 4] CHF 18.- bis 25.-
40" bis 45°

kénnen Sie an der Bar sehen oder lassen Sie sich beraten

Preise inkl. 7.7% MwSt.




