
 

 

 

 

 

 

 
 

 

BANKETT MENÜS 
September – Oktober 

 

Verwöhnen Sie Ihre Gäste mit saisonalen Köstlichkeiten aus unserer 
hochwertigen Bankettküche. Die sorgfältig zusammengestellten 

Menüempfehlungen bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.   

Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder  
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 14.0.  

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen  

ein individuelles Menü anbieten können.  

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
info@jamesjoyce.ch oder +41 44 221 18 28 

 

 

 

Pelikanstrasse 8, 8001 Zürich · www.jamesjoyce.ch 

http://www.jamesjoyce.ch/


MENÜ I - 82.0 

GARTENSALAT 
Trauben · Maroni · Croûtons · Landrauchspeck 

*** 
KÜRBISRISOTTO 
Randenchips · Portulak 

***
 

PERLHUHNSCHENKEL 
Preiselbeer-Jus · Ribelmais · Romanesco 

***
 

ZIMTPARFAIT 
Zwetschgen · Rotwein 

 
 

MENÜ II - 84.0 
NÜSSLISALAT 
Bio Ei · Landrauchspeck · Brotwürfel 

*** 
MARRONISUPPE 
Kräuterschaum 

***
 

NORDSEE KABELJAU 
Lauchstroh · Randen-Kartoffelstock 

***
 

SÜSSKARTOFFELMOUSSE 
Schokoladen Crumble · Curry · Apfel 
 
 

MENÜ III - 92.0 
ZIEGENFRISCHKÄSE 
Crostini · Honig · Feigen 

*** 
SÜSSKARTOFFELSUPPE 
Amaretto Schaum · Kürbiskerne 

***
 

KALBSGESCHNETZELTES 
Cognac-Rahmsauce · Trauben · Waldpilze · Butterspätzli 

***
 

APFEL TARTE TATIN 
Mandel Crumble · Vanilleglace 

 

 



MENÜ IV - 98.0 
SPINATSALAT 
Rohschinken · Balsamico 

*** 
RANDENCARPACCIO 
Waldpilze · Honig · Maroni · Baumnüsse 

***
 

ENTRECÔTE VOM IRISCHEN BLACK ANGUS RIND 
Thymianjus · Süsskartoffelstock · Rosenkohl 

*** 
VERMICELLES 
Chilli - Meringue · Traube 
 
 

MENÜ V - 102.0 
NÜSSLISALAT 
Landspeck · Bio-Ei · Honig-Senf 

*** 
GERÄUCHERTE ENTENBRUST 
Crostini · Quitten Chutney 

***
 

BLACK ANGUS RINDSFILET 
Trüffeljus · Weissweinrisotto · Honigkürbis · Waldpilze 

***
 

ZWETSCHGEN CRUMBLE 
Zimtglace 

 
 

MENÜ VI - 104.0 
BIO STUNDEN EI 
Spinat · Kartoffel-Trüffelstampf · Sauce Hollandaise 

*** 
KÜRBISCRÈMESUPPE 
Kürbiskernöl · Kürbiskerne 

***
 

SWISS PRIME KALBSFILET MIGNONS 
Eierschwämmli Sauce· Taglierini · Wurzelgemüse 

***
 

MARONICRÈME 
süss-saure Birne · Randen · Meringue 

 

 



VEGETARISCHES MENÜ - 80.0 
NÜSSLISALAT 
Bio Ei · Croûtons 

*** 
GERÖSTETE RANDEN 
Butternut Kürbis · Wasabi · Traube  

***
 

KICHERERBSEN CURRY 
Süsskartoffel · Pastinake · Lauchstroh · Kokosnuss 

***
 

APFELSTRUDEL 
Vanillesauce 
 
 

VEGANES MENÜ - 80.0 
GARTENSALAT 
Waldpilze · Balsamico 

*** 
KÜRBIS-ZITRONENGRASCRÈMESUPPE 

***
 

GERÖSTETER KÜRBIS 
Hokkaido Kürbis · Rosenkohl · Traube 

***
 

CHIA-GLÜHWEIN PUDDING 
Zwetschge · Rotwein 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten  
und die Herkunft unserer Lebensmittel. 


